
DANIE GŁÓWNE 
 + NAPÓJ 
MAIN COURSE  
+ BEVERAGE 

39 PLN
PONIEDZIAŁEK - PIĄTEK 12:00 - 15:00
MONDAY - FRIDAY 12:00PM - 3:00PM

NAPOJE GORĄCE 
HOT BEVERAGES

AMERICANO        12 PLN
WHITE COFFEE      13 PLN
CAFFE LATTE        16 PLN
CAPPUCCINO       16 PLN
CAPPUCCINO DOPPIO      19 PLN
FLAT WHITE        17 PLN
ESPRESSO        10 PLN
ESPRESSO DOPPIO       14 PLN
ESPRESSO MACCHIATO      11 PLN
MROŻONA KAWA | ICE COFFEE     16 PLN
HERBATA | TEA       10 PLN
EXTRA SHOT ESPRESSO      5 PLN
MLEKO ROŚLINNE | PLANT-BASED MILK   + 2 PLN

NAPOJE 
BEVERAGES

COCA-COLA ZERO SUGAR (470 ML)    16 PLN 
COCA-COLA ORIGINAL TASTE (470 ML)    16 PLN 
FANTA, SPRITE (470 ML)      16 PLN
KINLEY TONIC WATER, BITTER ROSE (BUT. 250 ML)     14 PLN
KROPLA BESKIDU NATURALNA WODA MINERALNA NIEGAZ. | STILL WATER (BUT. 330 ML) 12 PLN
KROPLA DÉLICE NATURALNA WODA MINERALNA GAZ. | SPARKLIG WATER (BUT. 330 ML) 12 PLN
WODA FILTROWANA | FILTERED WATER    5 PLN
FUZETEA        14 PLN 
CYTRYNOWA Z TRAWĄ CYTRYNOWĄ, BRZOSKWINIOWA Z HIBISKUSEM 
LEMON WITH LEMONGRASS, PEACH WITH HIBISCUS (BUT. 250 ML) 

CAPPY         13 PLN
POMARAŃCZOWY, JABŁKOWY, MULTIWITAMINA | ORANGE, APPLE, MULTIVITAMIN (330 ML) 

ŚWIEŻY SOK | FRESHLY SQUEEZED JUICE    22 PLN
POMARAŃCZA, GREJPFRUT | ORANGE, GRAPEFRUIT (250 ML)  

DOMOWA LEMONIADA | HOUSE-MADE LEMONADE   15/19 PLN

KOKTAJLE O NISKIEJ  
ZAWARTOŚCI ALKOHOLU 
LOW-ALCOHOL COCTAILS

MARTINI VIBRANTE  
& KINLEY TONIC  34 PLN

Martini Vibrante (do 0,5% alkoholu) z nutą bergamotki,  
w połączeniu z tonikiem, angosturą i plasterkami pomarańczy.

Martini Vibrante (up to 0,5% alcohol) with a hint of bergamot, combined 
with tonic water, angostura and orange slices.

MARTINI FLOREALE SPRITZ  32 PLN
Kwiatowe połączenie Martini Floreale (do 0,5% alkoholu)  

z nutami artemizji i rzymskiego rumianku z sokiem jabłkowym, syropem z 
kwiatu czarnego bzu oraz dodatkiem limonki i liści mięty.

A floral combination of Martini Floreale (up to 0,5% alcohol) with notes of 
artemisia and Roman chamomile with apple juice, elderflower syrup and the 

addition of lime and mint leaves.
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CHEESEBURGER (V-A), (GF-A)

Grillowana wołowina z plastrami sera cheddar, 
chrupiącą sałatą, cebulą, pomidorem i autorskim sosem 

na bazie majonezu, ketchupu, musztardy i wędzonej 
papryki. Serwowany z frytkami i sosem chipotle aioli.* 

 
Grilled beef topped with thick slices of cheddar cheese, 
crisp lettuce, onion, tomato and signature sauce based 
on mayonnaise, ketchup, mustard and smoked paprika. 

Served with fries and chipotle aioli sauce.*
 

MIAMI BURGER (V-A), (GF-A)

Grillowana wołowina, ser cheddar, plaster świeżo 
grillowanego ananasa w sosie tangy, liście kolendry, 
pomidor i sos chipotle aioli. Serwowany z frytkami  

i sosem chipotle aioli.*
 

Grilled beef, cheddar cheese, slice of freshly grilled 
pineapple in tangy sauce, coriander leaves, tomato and 

chipotle aioli sauce.  
Served with fries and chipotle aioli sauce.* 

PEANUT BURGER (V-A), (GF-A)

Grillowana wołowina z plastrami bekonu, świeżą 
cebulą, sosem serowo-orzechowym oraz sosem na bazie 

żurawiny i papryki habanero. Serwowany z frytkami i 
sosem chipotle aioli.†*

 

Grilled beef with slices of bacon, fresh onion, cheese 
& peanut sauce and sauce based on cranberries and 

habanero peppers. Served with fries and chipotle aioli 
sauce.†* 

*Wymień grillowaną wołowinę w burgerach na 
wegetariańską opcję od Lindy McCartney.
* Change grilled beef in burgers for Linda 

McCartney veggie patty. 

Kompletne informacje o alergenach dostępne na życzenie. Zapytaj kelnera o 
szczegóły. †Zawiera orzechy lub nasiona.  

(V-A) dostępna wersja wegetariańska, (GF-A) dostępna wersja bezglutenowa, 
możliwe wystąpienie śladowych ilości glutenu. Jeśli cierpisz na alergie 
pokarmowe, koniecznie poinformuj o tym obsługę.

CHICKEN QUESADILLA (V-A)

Grillowana tortilla nadziewana czarną fasolą, 
kurczakiem, marynowaną czerwoną cebulą 

 z serami Monterey Jack i cheddar,  
z dodatkiem sosu BBQ, posypana świeżym 

szczypiorkiem i papryką. Podana na sałacie rzymskiej z 
sosem guacamole ranch dressing  

i kwaśną śmietaną. 

Grilled tortilla stuffed with black beans, chicken, 
marinated red onion, Monterey Jack and cheddar 
cheeses, sprinkled with fresh chives and diced red 

pepper. Served on romaine lettuce with guacamole 
ranch dressing and sour cream.

 

WINGS & FRIES
Pieczone skrzydełka z kurczaka w sosie classic Buffalo, 

tangy lub barbecue, podawane z frytkami, selerem 
naciowym i dressingiem blue cheese. 

 

Slow-roasted chicken wings tossed with your choice 
of classic Buffalo, sweet & spicy tangy, or house-made 

barbecue sauce, served with fries, celery and blue 
cheese dressing. 

 

TWISTED MAC,  
CHICKEN & CHEESE

Grillowana pierś kurczaka ułożona na makaronie 
cavatappi w sosie serowym  

z czerwoną papryką, serem Romano  
i pietruszką.

 

Grilled chicken breast, sliced and served on cavatappi 
pasta tossed in a four-cheese sauce blend with diced 

red peppers, Romano cheese and parsley.

NAPÓJ DO WYBORU
CHOICE OF BEVERAGE

Coca-Cola Zero Cukru / Coca-Cola / Fanta /
Sprite / Kropla Beskidu / Kropla Delice / 

Cappy jabłkowy

Coca-Cola Zero Sugar/ Coca-Cola/ Fanta /
Sprite/ still or sparkling water / Cappy apple  

DESER | DESSERT
MINI BROWNIE 17 PLN

Domowe ciasto czekoladowe, podawane  
z bitą śmietaną, czekoladową posypką,  

sosem czekoladowym hot fudge i wisienką. 

Home-made warm chocolate brownie, 
 served with whipped cream, chocolate 

sprinkles, hot fudge sauce and  
a maraschino cherry.

BEER BATTERED FISH & CHIPS
Dorsz w złocistej, piwnej panierce podawany  

z frytkami, sałatką coleslaw, domowym sosem  
tatarskim i cytryną.

 

Beer battered cod fish fried golden brown, served with 
fries, coleslaw salad, house-made tartar sauce and lemon.

CAESAR CHICKEN SALAD (GF-A)

Grillowany kurczak i chrupiąca sałata rzymska  
w połączeniu z dressingiem Caesar, parmezanem, 

grzankami i chipsami z parmezanu. 

Chicken breast, grilled and sliced with fresh romaine 
lettuce, tossed in a classic Caesar dressing, topped with 
Parmesan crisps, croutons and shaved Parmesan cheese.

 

We hold allergy information for all menu items, please speak to your server for 
further details. If you suffer from a food allergy, please ensure that your server is 
aware at the time of order. † Contains nuts or seeds. 
 
(V-A) Vegetarian option available, (GF-A) Gluten-Free available, may contain 
traces of gluten. Please talk to your server to arrange any dietary needs.


