
 
 

 
 

 

From the moment you step inside Hard Rock Cafe, you’re in the presence
of greatness. There are legends on the walls, in the speakers, behind the bar,
and at the grill. Since 1971, we’ve stood for food that’s bold, drinks that are cold, 
and music that’s loud. It all attracts a certain kind of guest. Those that aren’t 
afraid to get up and rock out. Because nothing is more legendary than the
spirit of rock n’ roll.
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ALTERNATIVE ROCK (ALCOHOL FREE)

ノンアルコール
ドリンク

MANGO TANGO
マンゴ タンゴ
レッドブルとマンゴーピューレ、オレンジジュースをミックスしたノンアルコールカクテル。1,080-
スーベニア パイントグラス付き  1,680-

MANGO BERRY COOLER
マンゴーベリークーラー
マンゴーピューレ、ストロベリー、パイナップルジュース、
オレンジジュース、スウィート＆サワーをミックスし、
レモンライムソーダで仕上げたノンアルコールカクテル。1,080-
スーベニア パイントグラス付き  1,680-

VIRGIN PINA COLADA 
バージンピニャコラーダ
ピニャコラーダミックス、パイナップルジュースをミックスした
ノンアルコールカクテル。1,080-
スーベニア パイントグラス付き  1,680-

VIRGIN PINA COLADAMANGO BERRY COOLERMANGO TANGO

COSMOPOLITAN ICED TEA
コスモポリタン アイスティー
クランベリーとアールグレイティーをミックスした
アイスティー。890-

CLASSIC LEMONADE
クラシックレモネード
レモンジュース、シュガーをミックスした、
ハードロックカフェのオリジナルレモネード。890-

STRAWBERRY LEMONADE
ストロベリーレモネード
ストロベリーピューレをミックスしたレモネード。980-

RASPBERRY LEMONADE
ラズベリーレモネード
ラズベリー、ラズベリーシロップをミックスした
レモネード。980-

BLUE MINT LEMONADE
ブルーミントレモネード
ミント、ミントシロップ、ブルーキュラソーをミックスした
レモネード。980-

CLASSIC LEMONADESTRAWBERRY LEMONADE RASPBERRY LEMONADEBLUE MINT LEMONADECOSMOPOLITAN ICED TEA

スーベニアパイントグラス付きのイメージです



  

BEER RTD

BOTTLE 
ASAHI SUPER DRY
アサヒスーパードライ  880-

THE PREMIUM MALT’S
ザ・プレミアムモルツ  980-

YEBIS
エビス  980-

DRAUGHT 

KIRIN ICHIBAN
キリン一番搾り

BUDWEISER
バドワイザー

HEINEKEN
ハイネケン

940-             1,380-             　　1,980- 

980-             1,420-           　　  2,020-

980-             1,420-             　　2,020-

スーベニア
パイントグラス付きレギュラー ラージ

CORONA EXTRA
コロナ・エキストラ  1,080-

SAMUEL ADAMS BOSTON LAGAR
サミエルアダムスボストンラガー  1,280-

BLUE MOON
ブルームーン  1,380-

GOOSE IPA
グース アイピーエー  1,280

GUINNESS
ドラフトギネス  1,100-

KIRIN GREEN’S FREE
(ALCOHOL-FREE)
キリン グリーンズフリー
(ノンアルコール )  680-

ZIMA
ジーマ　980-

SMIRNOFF ICE
スミノフアイス　920-

CLASSIC COCKTAILS
CRAFT GIN & TONIC
クラフトジントニック
アイラ島生まれのプレミアムドライジン“ザ・ボタニスト”を
トニックウォーターとライムで仕上げたスタンダードカクテル。1,280-

BLUE GIN & TONIC
ブルージントニック
色鮮やかなゴードンドライジントニック。980-

CRAFT HIGHBALL
クラフトハイボール
クラフトウィスキー メイカーズマークをソーダで割った
定番ハイボール。1,080-

LEMON SOUR (DRY / SWEET) 
レモンサワー (ドライ／スウィート）
フレッシュレモン入り定番サワー。980-

BLUE GIN & TONICCRAFT HIGHBALLLEMON SOUR

MARGARITA
マルガリータ  1,280-
 
CAIPIRINHA
カイピリーニャ  1,180-

DAIQUIRI
ダイキリ  1,180-

PINA COLADA
ピニャコラーダ  1,280-

MAI TAI
マイタイ  980-

SALTY DOG
ソルティードッグ  880-



 

 

 

SIGNATURE COCKTAILS
HURRICANE
ハリケーン
1940年代ニューオリンズ発祥のハードロックカフェを代表するカクテル。
ハバナクラブ3年ラムにオレンジ、マンゴー、パイナップルジュース、グレナデンにバカルディブラックとアマレットをフロートした
トロピカルカクテル。1,380-
スーベニア ハリケーングラス付き  1,980-

SPARKLING BLUE HAWAIIAN
スパークリング ブルーハワイアン
1957年にハワイで誕生したアメリカンクラシックトロピカルカクテル。
マリブココナッツラム、アブソルートシトロンウォッカ、ブルーキュラソーをライムジュース、パイナップルジュースとシェイクし、
スパークリングワインで仕上げたカクテル。1,380-
スーベニア ハリケーングラス付き  1,980-

CLASSIC CARIBBEAN MOJITO
クラシックカリビアンモヒート
ハバナクラブ3年ラムにフレッシュミント、ライムとソーダを加え、ハバナクラブ7年をフロート。
トップにミントを飾り、パウダーシュガーを散りばめました。1,380-
スーベニア ハリケーングラス付き  1,980-

HURRICANE

SPARKLING BLUE HAWAIIAN

CLASSIC CARIBBEAN MOJITO

スーベニアハリケーングラス付きのイメージです



  

JAM SESSIONS
BLACKBERRY SPARKLING SANGRIA
ブラックベリースパークリングサングリア
赤ワインにブラックベリー、クランベリーとフレッシュオレンジを搾り、スパークリングワインで仕上げたカクテル。1,380-
スーベニア ハリケーングラス付き  1,980-

SOUTHERN ROCK
サザンロック
ジャックダニエルウィスキー、サザンカンフォート、スミノフウォッカ、シャンボールリキュール、
ホームメイドサワーミックスをシェイクし、レモンライムソーダで仕上げたカクテル。1,280-
スーベニア ハリケーングラス付き  1,880-

ULTIMATE LONG ISLAND ICED TEA
アルティメットロングアイランドアイスティー
ティトーズハンドメイドウォッカ、ボンベイサファイアジン、コアントロー、セイラージェリースパイスドラムに
ホームメイドサワーミックスをシェイクしトップをコカ・コーラで仕上げたカクテル。1,380-
スーベニア ハリケーングラス付き  1,980-

BLACKBERRY 
SPARKLING SANGRIA SOUTHERN ROCK

スーベニアハリケーングラス付きのイメージです



STARTERS & 
SHAREABLES
Flavor, spice and an extra helping of attitude.
That’s worth celebrating.

CLASSIC NACHOS
クラシック ナチョス
コーンチップスにランチビーンズとチーズソースをのせてオーブンで焼き、ピコデガロ、
ハラペーニョ、レッドオニオンピクルス、グリーンオニオン、サワークリームで仕上げた
一番人気のアペタイザーです。
レギュラー  2,680- / スモール 1,680-

ワカモレ　　　　 レギュラー  300- / スモール 150-
グリルドチキン 　レギュラー 300- / スモール  150-
プルドポーク　　レギュラー  400- / スモール  200-
グリルドビーフ　レギュラー  600- / スモール  300-

トッピング

CLASSIC NACHOS



ONE NIGHT IN BANGKOK SPICY SHRIMP™
タイ風スパイシーシュリンプ
クリスピーに揚げた海老をスパイシーマヨネーズで絡めて、特製コールスローの
上に盛り付け、グリーンオニオンをトッピングしました。1,680-

TWISTED MAC & CHEESE
ツイストマック＆チーズ
マカロニをリッチなハードロックカフェ風に仕上げ、チーズソース、パプリカ、
ハーブバターと和えました。1,280-

CLASSIC CHICKEN WINGS
クラシックチキンウィング
スモークフレーバーのチキンを揚げて、ソースで絡めたアメリカ南部の定番料理。
ブルーチーズと一緒にお召し上がりください。
ソースはクラシックバッファロー、スウィート＆スパイシータンギー、または
バーベキューからお選びください。1,780-

CHAR-GRILLED QUESADILLA
チャーグリルドケサディーヤ
スウィート＆スパイシータンギーBBQソースで味付けしたグリルドチキン、
グリルドパイナップル、チェダーチーズ、モントレージャックチーズを
トルティアに挟んで焼き上げました。フレッシュなアボカドから作るワカモレ、
ピコデガロ、サワークリームとご一緒にどうぞ。1,820-

TUPELO CHICKEN TENDERS
トゥペロチキンテンダー
オリジナルのパン粉をまぶしたチキンを、表面はカラッと中はジューシーに
丁寧に揚げました。
ハニーマスタードソースとBBQソースをつけてお召し上がりください。1,420-

ONION RINGS
オニオンリング
フレッシュオニオンをパン粉でまぶしゴールデンブラウンに揚げ、
サクッと仕上げました。
自家製BBQソースとランチドレッシングでお召し上がりください。1,120-

FISH & CHIPS
フィッシュ＆チップス
サクサクの衣とフワッとした食感がたまらない白身魚のフライと、
ホクホクのフレンチフライの定番コンビネーションメニュー。
ハードロックカフェ発祥の街ロンドンの名物です。1,880-

TUPELO CHICKEN TENDERS

表示価格は税込みです。16:00以降、お会計の際にサービス料10％を加算させていただきます。

食物アレルギーをお持ちのお客様は、必ずご注文時に担当サーバーへお申し出下さい。他のメニューと同一の厨房で調理するため、また調理・洗浄機器についても、
他のメニューと共通のものを使用するため、その過程において微量に混入する可能性がございます。ご提供する料理は完全なアレルギー対応メニューではございません
ので、あらかじめご留意くださいます様お願い申し上げます。†ナッツまたは、シード（種子）を使用しています。*十分に加熱されていないハンバーガー、肉、魚、貝類及び、
卵を食べることにより体調を崩される場合もございます。特にお体の調子が優れない方、または通院中の方は、お気をつけ下さい。

STARTERS

ONE NIGHT IN BANGKOK SPICY SHRIMP™

CHAR-GRILLED QUESADILLA

FISH & CHIPS



SALADS & BOWLS

  

  

CAESAR SALAD 
シーザーサラダ
ロメインレタスをオリジナルシーザードレッシングで和え、クルトン、
チーズクリスプ、スライスしたパルメザンチーズをトッピングした
ハードロックカフェ自慢のサラダ。
レギュラー  1,880- / スモール  980- 

COBB SALAD
コブサラダ
ほうれん草とケール、ロメインレタス、アイスバーグレタスにアボカド、
レッドチェダーチーズ、モントレージャックチーズ、トマト、グリルドチキン、
ボイルエッグ、ベーコン、レッドオニオンをトッピングしたハードロックカフェで
大人気のサラダです。
お好みのドレッシングを選んでお召し上がりください。
《ランチ／ブルーチーズ／ハニーマスタード／シーザー／オイルビネガー》2,160-

SOUTHWESTERN CHICKEN BOWL
サウスウエスタンチキンボウル
新鮮なグリーン野菜をワカモレランチドレッシングで和え、スパイシーに
焼き上げたチキン、赤キャベツ、ピコデガロ、キヌアコーンサラダ、
ブラックビーンズミックスをトッピングしたアメリカ南部風サラダです。2,280-

HAYSTACK CHICKEN SALAD
ヘイスタックチキンサラダ
ほうれん草とケール、ロメインレタス、アイスバーグレタスを
ランチドレッシングで和え、トゥペロチキン、ピコデガロ、ローストコーン、
レッドチェダーチーズ、モントレージャックチーズ、細切りコーンチップスを
トッピングした人気のサラダです。1,980-

CAESAR SALAD

グリルドチキン　レギュラー  300- / スモール  150-
グリルドビーフ　レギュラー  600- / スモール  300-

トッピング

COBB SALAD

SOUTHWESTERN CHICKEN BOWL

HAYSTACK CHICKEN SALAD



SANDWICHES

  

  

表示価格は税込みです。16:00以降、お会計の際にサービス料10％を加算させていただきます。

CLASSIC CLUB SANDWICH

全てのサンドイッチにフレンチフライが付きます。
追加200- でスパイシーチリフライまたはハーブ＆ガーリックフライに、
300- でベーコン＆チーズフライに、500- でオニオンリングに変更できます。

CLASSIC CLUB SANDWICH
クラシッククラブサンドイッチ
グリルドチキン、リーフレタス、トマト、ベーコン、マヨネーズを
サワーブレッドで挟んだ定番のサンドイッチ。コールスロー付き。2,080-

BBQ PULLED PORK SANDWICH
プルドポークサンドイッチ
じっくり煮込んだポークを丁寧に裂き、自家製BBQソースで味付けしました。
コールスローとスウィートピックルチップをご一緒にどうぞ。
ランチビーンズ、コールスロー付き。2,180-

GRILLED CHICKEN SANDWICH
グリルドチキンサンドイッチ
グリルしたチキンブレストにハニーマスタードソースを塗り、ベーコン、
リーフレタス、トマト、モントレージャックチーズをバンズで挟んだサンドイッチ。
コールスロー付き。1,980-

FRIED CHICKEN SANDWICH
フライドチキンサンドイッチ
トーストしたバンズにランチドレッシングを塗り、クリスピーに揚げたフライドチキン、
リーフレタス、トマトを挟んだサンドイッチ。クラシックなアメリカンテイストを
お楽しみください。*   1,980-

食物アレルギーをお持ちのお客様は、必ずご注文時に担当サーバーへお申し出下さい。他のメニューと同一の厨房で調理するため、また調理・洗浄機器についても、
他のメニューと共通のものを使用するため、その過程において微量に混入する可能性がございます。ご提供する料理は完全なアレルギー対応メニューではございません
ので、あらかじめご留意くださいます様お願い申し上げます。†ナッツまたは、シード（種子）を使用しています。*十分に加熱されていないハンバーガー、肉、魚、貝類及び、
卵を食べることにより体調を崩される場合もございます。特にお体の調子が優れない方、または通院中の方は、お気をつけ下さい。

GRILLED CHICKEN SANDWICH

BBQ PULLED PORK SANDWICH

FRIED CHICKEN SANDWICH



BBQ BACON CHEESEBURGER
BBQベーコンチーズバーガー
バーガーにオリジナルブレンドのスパイスと
自家製のBBQソース、フライドオニオン、
チェダーチーズ、ベーコン、リーフレタスと
トマトをトッピングした甘みや香りを
お楽しみいただけるバーガーです。2,840-

LEGENDARY®

STEAK BURGERS
Since 1971, we’ve been serving burgers to legends 
who love great taste and Rock n’ Roll. We’re proud 
to serve premium, fresh Steak Burgers. 

Just like the strings of a guitar must be perfectly
tuned to play a great melody, every detail matters
for Hard Rock’s Legendary® Steak Burgers.



ORIGINAL LEGENDARY® BURGER
レジェンダリーバーガー
ベーコン、チェダーチーズ、クリスピーフライドオニオンリングと野菜を一度に
味わえて、贅沢なテイストがお楽しみいただける自慢のバーガーです。*　　2,780-

DOUBLE DECKER DOUBLE CHEESEBURGER
ダブルデッカー ダブルチーズバーガー
2枚に積み重ねたバーガーにアメリカンチーズ、マヨネーズ、リーフレタス、
トマト、レッドオニオンリングをトッピングしました。
1971年のハードロックカフェ1号店オープン当時の味をお楽しみください。*　　3,680-

VEGGIE BURGER
ベジタブルバーガー
ブラックビーンズ、コーン、キヌア、チアシードなどで作ったヘルシーなパテに
BBQソースを塗りながら焼いたパイナップル、コールスロー、フライドオニオンを
トッピングしたオリジナルのバーガーです。†　　2,730-

THE BIG CHEESEBURGER
ビッグチーズバーガー
バーガーにチェダーチーズを3枚トッピングしたチーズ好きにはたまらない一皿です。
リーフレタスとトマト、レッドオニオンリングをご一緒にどうぞ。2,730-

COUNTRY BURGER
カントリーバーガー
特製バーガーソースを塗ったバンズに薄く焼き上げたパテを
2枚積み上げ、アメリカンチーズ、リーフレタス、トマト、
レッドオニオンリング、ピクルスをトッピングした、
アメリカンクラシックなスマッシュバーガーです。2,630-

MUSHROOM CHEESEBURGER
マッシュルームチーズバーガー
ディジョンマヨネーズを塗ったバンズに、薄く焼き上げたパテを
2枚積み上げ、モントレージャックチーズ、リーフレタス、
トマト、ソテーしたマッシュルームをトッピングした
クセになるおいしさです。2,780-

表示価格は税込みです。16:00以降、お会計の際にサービス料10％を加算させていただきます。
食物アレルギーをお持ちのお客様は、必ずご注文時に担当サーバーへお申し出下さい。他のメニューと同一の厨房で調理するため、また調理・洗浄機器についても、
他のメニューと共通のものを使用するため、その過程において微量に混入する可能性がございます。ご提供する料理は完全なアレルギー対応メニューではございません
ので、あらかじめご留意くださいます様お願い申し上げます。†ナッツまたは、シード（種子）を使用しています。*十分に加熱されていないハンバーガー、肉、魚、貝類及び、
卵を食べることにより体調を崩される場合もございます。特にお体の調子が優れない方、または通院中の方は、お気をつけ下さい。

STEAK BURGERS

SMASH BURGERS

全てのバーガーにフレンチフライが付きます。
追加200- でスパイシーチリフライまたはハーブ＆ガーリックフライに、
300- でベーコン＆チーズフライに、500- でオニオンリングに変更できます。

        

  

       
              

ORIGINAL LEGENDARY® BURGER

DOUBLE DECKER DOUBLE CHEESEBURGER

ワカモレ / アボカド / ピクルス / ピコデガロ / グリルドベーコン / 目玉焼き / チーズ（チェダー , アメリカン , モントレージャック）

TOPPING ALL  150-

EXPERIENCE THE TASTE OF VICTORY
スパイシーでスモーキなソース、ビーフパテ2枚、
目玉焼き、モッツァレラチーズ、ソーセージ、
キャラメライズしたレッドオニオンを積み上げたバーガー。
2,840-



SMOKEHOUSE 
BARBECUE

BABY BACK RIBS

BABY BACK RIBS
ベイビーバックリブ
BBQソースを塗りながら焼き上げた、ウェストテネシースタイルのポークリブ（骨つきあばら肉)を
豪快に手づかみでお楽しみください。
付け合わせにフレンチフライ、ランチビーンズ、コールスローが付きます。
フルラック 4,680- / ハーフラック 2,980-



BBQ RIBS & PULLED PORK
BBQリブ＆プルドポーク
自家製のBBQソースでじっくりと焼き上げたBBQリブとプルドポークのコンボ。
フレンチフライ、コールスロー、ランチビーンズ付き。4,080-

NEW YORK STRIP STEAK
ニューヨーク ストリップステーキ
12ozのサーロインをチャコールでグリル。ハーブバターとご一緒にどうぞ。
マッシュポテトと温野菜付き。追加でシュリンプ（+600-）をトッピングした
サーフ＆ターフもお勧めです。お好みの焼き加減をお申し付けください。5,250-

FAMOUS FAJITAS
ファフィータス
グリルドチキン、ビーフをレモン風味の醤油ベースソースで味付けして、
煙と音が立ち上がるアツアツの鉄板に盛り付けたテクス-メクススタイルの
ファフィータス。
ソフトトルティア（小麦で作った皮）で包んでお召し上がりください。

チキン 2,980- 
ビーフ  3,680-
チキン＆ビーフ 3,380-

GRILLED SALMON
グリルドサーモン
8ozのサーモンフィレをチャコールで焼き、BBQソースとバターで味付けしました。
マッシュポテト、季節の温野菜添え。
グリルしたレモンを搾ってお召し上がりください。3,480-

TWISTED MAC, CHICKEN & CHEESE
ツイストマック チキン＆チーズ
マカロニをリッチなハードロックカフェ風に仕上げました。
チーズソース、パプリカ、ハーブバターとマカロニを和えて、グリルドチキンと
ガーリックトーストをトッピングしました。2,630-

表示価格は税込みです。16:00以降、お会計の際にサービス料10％を加算させていただきます。

ピラフ                          480-
季節の温野菜            680-
ガーリックトースト   580-

ご一緒にサイドメニューをどうぞ

フレンチフライ     630-
コーンチップス     420-
マッシュドポテト  480-

食物アレルギーをお持ちのお客様は、必ずご注文時に担当サーバーへお申し出下さい。他のメニューと同一の厨房で調理するため、また調理・洗浄機器についても、
他のメニューと共通のものを使用するため、その過程において微量に混入する可能性がございます。ご提供する料理は完全なアレルギー対応メニューではございません
ので、あらかじめご留意くださいます様お願い申し上げます。†ナッツまたは、シード（種子）を使用しています。*十分に加熱されていないハンバーガー、肉、魚、貝類及び、
卵を食べることにより体調を崩される場合もございます。特にお体の調子が優れない方、または通院中の方は、お気をつけ下さい。

FAMOUS FAJITAS - CHICKEN & BEEF

NEW YORK STRIP STEAK

GRILLED SALMON

TWISTED MAC, CHICKEN & CHEESE

SPECIALTY ENTRÉES



 

Nothing says rock n’ roll like a sweet lick.
Cheers to desserts that rock!

DESSERTS

HOT FUDGE BROWNIE
ホットファッジブラウニー
しっとりと焼き上げたブラウニーの上に、アイスクリームと
温かいチョコレートソース、仕上げにホイップクリームをトッピングした、
ハードロックカフェのシグニチャーデザート。
レギュラー  1,580- / スモール  980- 

HOT FUDGE BROWNIE



表示価格は税込みです。16:00以降、お会計の際にサービス料10％を加算させていただきます。
食物アレルギーをお持ちのお客様は、必ずご注文時に担当サーバーへお申し出下さい。他のメニューと同一の厨房で調理するため、また調理・洗浄機器についても、
他のメニューと共通のものを使用するため、その過程において微量に混入する可能性がございます。ご提供する料理は完全なアレルギー対応メニューではございません
ので、あらかじめご留意くださいます様お願い申し上げます。†ナッツまたは、シード（種子）を使用しています。*十分に加熱されていないハンバーガー、肉、魚、貝類及び、
卵を食べることにより体調を崩される場合もございます。特にお体の調子が優れない方、または通院中の方は、お気をつけ下さい。

        

  

       
              

ICE CREAM
アイスクリーム
バニラ、チョコレートからお選びいただけます。
レギュラー  880- / スモール  480-

HOMEMADE APPLE COBBLER
アップルコブラー
温めたシナモンアップルケーキに、冷たいバニラアイスクリームをのせ、
キャラメルソースをかけました。甘さのハーモニーがたまらない逸品です。
レギュラー  1,380- / スモール  850-

NEW YORK CHEESECAKE
ニューヨークチーズケーキ
クリーミーで豊かな味わいのニューヨークスタイルチーズケーキに
ストロベリーソースをトッピング。ホイップクリーム添え。
レギュラー  1,280- / スモール 790-

ROCK’N JEWELRY DESSERTS
ロッキンジュエリーデザート
ハードロックカフェデザートの王道であるブラウニー、アップルコブラー、
チーズケーキの三種類を一度に楽しめる贅沢で欲張りでロックな一皿です。2,280-

FREE REFILLS  690-
コーヒー（ホット／アイス）　紅茶（ホット／アイス）　ウーロン茶

COFFEE  & TEA

HOMEMADE APPLE COBBLER

NEW YORK CHEESECAKE

DESSERTS

ROCK’N JEWELRY DESSERTS



(ALCOHOL FREE)

MANGO TANGO
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No meal is complete without a fine cotton T-shirt, like
our Classic Logo-T, one of the best selling t-shirts on earth.
Please feel free to stop by the Rock Shop® for yours.


