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DRINKS

HURRICANE



HURRICANE
Nuestro coctel más representativo y un clásico de 
New Orleans en 1940! Ron Silver Premium, una 
mezcla de jugo de naranja, mango, jugo de ananá 
y granadina, terminado con un toque de Ron 
Bacardi Black y Amaretto.† $12900 

INCLUI TU VASO COLECCIONABLE POR UN VALOR 
ADICIONAL (TODOS LOS VASOS SEGUN STOCK Y 
DISPONIBILIDAD)

SIGNATURE 
COCKTAILS

CLASSIC CARIBBEAN MOJITO
Un favorito atesorado con un toque extra de jazz! Una 
mezcla tradicional de Ron Silver Premium, menta fresca, 
lima y soda terminado con Ron Añejo Premium $11500 

RHYTHM & ROSÉ MULE
Smirnoff Vodka, Vino Rosé, refrescantes sabores de 
maracuyá, té verde y lima, terminado con cerveza de 
jengibre. $10500 

PASSION FRUIT MAI TAI 
Clásico Tiki inventado en la década de 1940 en 
California!  Ron Especiado, maracuyá y una mezcla de 
sabores tradicionales Tiki, cubierto con una rodaja de 
Anana. $12500 

BAHAMA MAMA 
Ron Silver Premium, Coco Malibú, licor de banana, 
anana y jugo de naranja.  
$12900 
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SOUTHERN ROCK  
Whisky Jack Daniel’s Tennessee, licor de cassis, 
Southern Confort y Vodka Smirnoff, mezclados 
con sweet & sour y terminado con Sprite. $13900  

ROCKIN’ FRESH RITA
Tequila Silver, jugo de limón fresco y néctar de agave, 
terminado con nuestro característico borde dulce y 
salado.$13900 

TROPICAL MARGARITA
Tequila Silver, infusionado en casa con frutillas frescas, 
licor de naranja, triple sec y los sabores frescos de 
guayaba, piña y jugo de lima.$13900 

ELECTRIC BLUES
Vodka Smirnoff, Ron Silver Premium, Gin Premium y  
Blue Curaçao con sweet & sour y terminado con Red 
Bull® Yellow Edition. $12500 

   MANHATTAN
Un clásico de Nueva York que se originó en el siglo XIX. 
Bourbon, vermú dulce, bitter de cereza y acabado 
con una cereza. $12900  

PALOMA
Un refrescante cóctel clásico mexicano. Tequila Silver, 
jugo de limón y jugo de pomelo. $13500 

DIRTY MARTINI
Vodka, jugo de aceitunas, vermut seco, batido y 
adornado con aceitunas rellenas de queso azul.$12900 

COSMOPOLITAN
Absolut Vodka, Triple Sec, jugos de lima y arándano, 
agitados y servido  frío.$13500

WHISKEY SOUR
Un favorito entre los marineros en el siglo XIX y más allá.  
Jack Daniels, jugo de limón y claras de huevo batidos 
hasta formar espuma y enfriado.* $13500

JAM 
SESSIONS

CLASSIC 
COCKTAILS

PALOMA SMOKED OLD FASHIONED

ROCKIN’ FRESH RITA TROPICAL MARGARITA

GIN & TONIC
Originalmente servido con fines medicinales, este gin 
tonic es justo lo que recetó el médico.! Gin y tónica de 
flor de saúco, servida con bayas de enebro, pepino y 
lima. $12500 

ESPRESSO MARTINI
Absolut Vodka, licor de café Kahlúa y espresso recién 
hecho, batido hasta formar espuma y frío.$13500 

 

BLACKBERRY SPARKLING SANGRIA
Una mezcla exclusiva de vino tinto, sabores frescos 
de moras, jugo de arándanos y un splash de naranja, 
terminado con burbujeante Prosecco. $11500

PURPLE HAZE
Vodka Premium, Gin Premium y ron Silver Premium, 
mezclados con sweet & sour, terminado con Sprite y 
licor de cassis. $12500

ULTIMATE LONG ISLAND ICED TEA
Vodka premium, Gin Premium, ron especiado y licor de 
naranja con sweet & sour y un splash de Coca-Cola®. 
$13500



GREEN TEA
Licor de durazno, whisky irlandés Jameso y nuestro 
house-made sour mix. $8000
  
CRAN-A-KAZE
Vodka Premium, Triple Sec Premium, jugos de lima y 
arándano. $8000 

 

SHOTS
DISPONIBLE EN SHOT DE 
SOUVENIR POR VALOR 
ADICIONAL

B52 LEMON DROP BUBBLEGUM

LEMON DROP
Vodka Citrus Premium, borde azucarado y gajo de limón. 
$8000 
  
BUBBLEGUM
Crema irlandesa Bailey’s, Blue Curacao y Crème de 
Banana. $8000

B52
Licor de café Premium, 
crema irlandesa 
Bailey’s y Triple Sec 
Premium. $7000

BEER
DRAFT
INCLUYE VASO DE PINTA DE 20 OZ POR VALOR 
ADICIONAL

 
PALE LAGER                                                            Pint
STELLA ARTOIS 500 CC	 $8300

ARGENTINAS
QUILMES 330 CC	 $7000
PATAGONIA AMBER LAGER  500 CC                            $8300
PATAGONIA IPA 500 CC	 $8300

BOTTLE
AMERICAN-STYLE LAGER
CORONA	 $8300

STOUT
QUILMES STOUT  473 CC (BOTELLA)	 $7800

SIN ALCOHOL 	

CERVEZA SIN ALCOHOL 
 
STELLA 0.0 473 CC	 $8300
 

AGUA CON GAS 500 CC	 $4500
AGUA SIN  GAS 500 CC	 $4500
GASEOSAS	 $4900

HOT BEVERAGES
CAFE	 $4900
CAFE DOBLE	 $5500
CAPUCCINO	 $6000
TE	 $4500

CERVEZA GLUTEN FREE 
 
MICHELOB ULTRA                                                               $8500 
 
CERVEZA ULTRA LIVIANA, BAJA EN CALORÍAS Y  
AHORA TAMBIÉN GLUTEN FREE 
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ALTERNATIVE 
ROCK

MANGO TANGO
Red Bull®, puré de mango, y jugo de naranja.  
$8900

MANGO-BERRY COOLER
Una mezcla tropical de mangos, frutillas, jugo de anana, 
jugo de naranja y house-made sour mix terminado con 
Sprite. $7900

STRAWBERRY BASIL LEMONADE 
Una refrescante limonada mezclada con 
frutillas frescas y albahaca. $7900

SERVIMOS ORGULLOSOS PRODUCTOS DE   
 Y LAS SIGUIENTES BEBIDAS  

Coca-Cola, Coca-Cola Zero Sugar,  Sprite Zero Sugar.  

INCLUI TU VASO COLECCIONABLE POR UNVALOR ADICIONAL 
(TODOS LOS VASOS SEGUN STOCK Y DISPONIBILIDAD)

Contamos con información sobre alergias para todos los artículos del menú. Hable con su mesero para obtener más detalles. Si sufre de alguna alergia alimentaria, 

asegúrese de que su mesero esté al tanto al momento de realizar el pedido. † Contiene nueces o semillas. * Estos artículos contienen (o pueden contener) ingredientes 

crudos o poco cocidos. El consumo de hamburguesas, carnes, aves, mariscos, crustáceos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de contraer 

enfermedades transmitidas por los alimentos, especialmente si tiene ciertas afecciones médicas.

STRAWBERRY BASIL LEMONADE

RED BULL ENERGY DRINK                         $4900
RED BULL SUGAR FREE	         $4900
RED BULL POMELO SUGAR FREE               $4900
 

ENERGY DRINK
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WINE
BUBBLY	 	 Glass 250 cc	 Bottle

SALENTEIN EXTRA BRUT			   $24000

TRUMPETER EXTRA BRUT		  $8000 	 $24000

DV CATENA NATURE	  		  $49000

 
RED WINES		  Glass 250 cc 	 Bottle

ALMA MORA MALBEC	  	 $6500 	 $23000

KILLKA MALBEC			    $22000

ALAMOS MALBEC			   $24000

TRUMPETER MALBEC		   	 $23000

SALENTEIN RESERVA MALBEC	   	 $8000	 $24000

DON DAVID MALBEC			   $23000

SAINT FELICIEN MALBEC			   $29000

TRAPICHE RESERVA MALBEC			   $25000

DURIGUTTI RESERVA MALBEC			   $25000

PROYECTO LAS COMPUERTAS CINCO SUELOS MALBEC CINCO SUELOS			   $36000

DURIGUTTI ETIQUETA NEGRA MALBEC			   $22000

FINCA LA LINDA MALBEC			   $29000



WINE
BOSSA NOVA	 	                                                           Bottle

KILLKA CHARDONNAY		   	 $22000

TRUMPETER CHARDONNAY		   	 $23000

DV CATENA CHARDONNAY-CHARDONNAY	  	  	 $41000

DURIGUTTI BLANC DE BLANCS	  	  	 $23000

PROYECTO LAS COMPUERTAS BLANCO DE FINCA - MARSANE SEMILLÓN 	  	  	 $52000

	

SWEET & LOWDOW		                                                             Bottle

ALAMOS MOSCATEL DE ALEJANDRÍA	  	                                                          $24000

SPRING ROCK		   	 Bottle

TRUMPETER RESERVA ROSÉ	  		   $26000

REGGAE			   Bottle

DON DAVID PINOT NOIR	  		   $24000

PROYECTO LAS COMPUERTAS CRIOLLA CHICA	  	  	 $32000

HEAVY  METAL		   	 Bottle

TRAPICHE RESERVA CABERNET- SAUVIGNON	  	  	 $25000

DV CATENA CABERNET-MALBEC	  		   $37000

DON NICANOR CABERNET - SAUVIGNON	  		   $24000

DURIGUTTI RESERVA CABERNET - FRANC	  	  	 $24000

NICASIA GRAN BLEND CABERNET - MALBEC	  	  	 $32000

TOP OF THE ROCKS			   Bottle

TRAPICHE MEDALLA MALBEC	  		  $40000

DV CATENA MALBEC-MALBEC	  		   $46000

ANGELICA ZAPATA MALBEC ALTA	  		   $66000

ANGÉLICA ZAPATA CABERNET- SAUVIGNON ALTA	  		   $43000

RUTINI CABERNET- MALBEC	  		   $40000

RUTINI SAUVIGNON- BLANC	  		   $40000

VINO POR COPA		                                                       Glass 250 cc 	

TINTO O BLANCO		                                                            $8000 	

	



BELLINI DE SAUCO 
Vodka, maracuya, sauco y espumante. $11000 
ROCKER CLUB 
Gin, limón, frutos rojos, almibar y clara de huevo. $11000

REAL COSMOS
Vodka Raspberry, citricos y Triple Sec. $12000

GINGER TONIC
Gin, almibar de jengibre, lima y tonica. $11000

SANGRIA MALIBÚ 
Malibu, vino blanco dulce, naranja, lima, pomelo 
y splash de Sprite. $12000

CLASSICS
FERNET COLA 
Fernet Branca y Coca-Cola $10000

NEGRONI 
Gin, Campari, Martini y rodaja de naranjas. $13000

OLD FASHIONED 
Bourbon, azúcar, Bitter Angostura, rodaje de naranja $13000

MOJITO* 
Ron, menta, azúcar, limón y soda $10000

CAIPIS * 
Vodka, cachaca o ron, limas y azúcar $11500

MARGARITA 
Tequila, Triple Sec Premium, jugo de limón $11500

PISCO SOUR 
Pisco, limón, azúcar, clara de huevo y Bitter Angostura $12000

APEROL SPRITZ* 
Aperol, espumante, soda y rodaja de naranja $11500

GIMLET 
Gin, jugo de limón y almibar $10000

CYNAR JULEP * 
Cynar, azúcar negra, limón y jugo de pómelo $11500

CAMPARI TONIC* 
Campari, Tónica $10000

GIN TONIC* 
Gin, Tónica $10000

HAPPY HOUR* 
Valor especial en los tragos seleccionados

TRAGOS DE AUTOR



WHISKYS
SCOTCH BLEND

JOHNNIE WALKER RED LABEL		   	 $10000

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL		   	 $13000

JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK		   	 $19000

JOHNNIE WALKER GREEN LABEL		   	 $32000

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL		   	 $63000

J&B		   	 $10000

BUCHANNAS		   	 $14000

OLD PARR		   	 $14000

SINGLE MALT
ABERLOUR		   	 $16000

IRISH
JAMESON		   	 $10000

TULLAMORE DEW		   	 $16000

BOURBON
 
EVAN WILLIAMS                                   	                                                                                                                                $12000

EVAN WILLIAMS 1783                                   	                                                                                                                                $14000

EVAN WILLIAMS HONEY                                  	                                                                                                                               $12000

JACK DANIELS                                    	                                                                                                                                                 $12000



Must be at least eighteen (18) years old to enroll. Additional terms and conditions apply. Visit 
unitybyhardrock.com for full terms and conditions and participating locations

Join today and earn 
points, access rewards 
and feel the thrill of 
getting more.

Get rewarded 
for your 
purchases

For more information visit
unitybyhardrock.com

CAFE PUERTO MADERO
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FOR PROMOTIONAL 
OFFERS SCAN HEREDesde el momento en que entras en Hard Rock Cafe,

estás en presencia de grandeza. Hay leyendas en las paredes,

en los altavoces, detrás de la barra y en la parrilla. Representamos

comida legendaria, bebidas refrescantes y estilos únicos.

Nada es más clásico que nuestra camiseta con el logo.

LEGENDARY



STARTERS & 
SHAREABLES
Sabores, especias y una dosis extra de actitud.
Merece la pena celebrarlo.

LEGENDARY NACHOS



Mantenemos información sobre alergias para todos los elementos del menú; hable con su camarero para obtener más detalles. Si sufre de una alergia alimentaria, asegúrese de 
que su camarero lo sepa en el momento de realizar el pedido. † Contiene nueces o semillas. * Estos artículos contienen (o pueden contener) ingredientes crudos o poco cocidos. 
El consumo de hamburguesas, carnes, aves, mariscos, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos, 
especialmente si tiene ciertas afecciones médicas. Se utilizan 2000 calorías por día como consejo nutricional general, pero las necesidades calóricas varían. Información 
nutricional adicional está disponible a pedido. ©2024 Hard Rock Internacional - 04/24

FRIED CHICKEN SLIDERS

WINGS

ONE NIGHT IN BANGKOK SPICY SHRIMPTM 

MARGHERITA FLATBREAD 

LEGENDARY NACHOS 
Crujientes chips de tortilla de maiz en capas con porotos 
negros y queso, cubierto con fresco pico de gallo pickle, 
jalapeños, mix de queso Cheddar y Monterey Jack 
derretido, cebolla de verdeo picada y crema agria de lima 
y cilantro $36000 
Añade guacamole $7300.  Añade pollo a la parrilla $7000 
o carne de res a la parrilla*  $9500  

 
FRIED CHICKEN SLIDERS 
Tres mini pollo frito con ensalada picante Coleslaw con 
jalapeño, pepinos crujientes, Spicy Mayo y  nuestro aderezo 
de miel picante. $19500

 

LITTLE LEGENDS SLIDERS   
Tres mini-hamburguesas con queso cheddar, panceta, 
pepinos pickles, cebolla caramelizada y aderezo dijonnaise 
en mini panes de hamburguesa tostados.* $20600 

MARGHERITA FLATBREAD   
Fina masa de pizza con mix de quesos Mozzarella y 
provolone, queso parmesano rallado. Coranado con finas 
rodajas de tomates y albahaca fresca. Rociados con pesto de 
cilantro. Para compartir $20000 

PEPPERONI FLATBREAD  
Fina masa de pizza con Mozzarella fundida, pepperoni en 
rodajas y salsa de pizza tradicional, terminado con queso 
Parmesano rallado gratinado. Para compartir $21000 
 

ONE NIGHT IN BANGKOK SPICY SHRIMP™  
Camarones crujientes, bañados en una salsa cremosa y 
picante. Cubierto con cebolla de verdeo, servidos sobre  
ensalada de Col Bangkok (picante) con tiras de tortilla de 
harina . $26500

Nuestras famosas JUMBO WINGS bañadas con tu salsa 
a elección, servidas con bastones de apio y aderezo de 
queso azul. $15500

SALSAS:  
Buffalo clásica picante . 
Tangy dulce y picante. 
Barbacoa casera.

WINGS 



Dos smash burgers con queso

provolone, rodajas de chorizo,

cebolla morada caramelizada y nuestra

salsa ahumada picante.

Servida con papas fritas y huevo 

frito $27000

Nuestro delicioso y crujiente

sandwich de pollo estilo Milanesa,

servido en pan artesanal, con

queso provolone, aioli de hierbas,

tomate, rucula fresca. Servido con

papas fritas sazonadas.$26000

MESSI
BURGER

MESSI CHICKEN 
SANDWICH

Experience
THE TASTE
OF VICTORY

Made for you by Leo Messi

ESCANEA PARA

PROBAR LA NUEVA

EXPERIENCIA DE MESSI



SPECIALTY 
ENTRÉES

RIBEYE

BABY BACK RIBS

FAMOUS FAJITAS

 
  

COWBOY RIBEYE  
Ojo de Bife con hueso de 450 g. a la parrilla, coronado 
con manteca de hierbas, servido con puré de papas y 
vegetales frescos.* $42000 
Disfruta del estilo Surf n’ Turf con agregando nuestros 
camarones One Night in Bangkok Spicy Shrimp,TM  por  
$7500  
 
NEW YORK STRIP STEAK  
Bife de chorizo de 350 g. a la parrilla, coronado con 
manteca de hierbas, servido con puré de papas y 
vegetales frescos.*  $38000 
Disfruta del estilo Surf n’ Turf con agregando nuestros 
camarones One Night in Bangkok Spicy Shrimp,TM    
$7500 
 
FAMOUS FAJITAS 
Fajitas estilo Tex-Mex, servidas con pico de gallo fresco, 
Mix de quesos,Monterey Jack y Cheddar rallados, 
guacamole, crema agria y tortillas de trigo calientes. 
Pollo Grillado $32000	                                      
Carne de res grillada* $38000	                                      
Combo de pollo y res*  $37000	                                
Veggie*  $32000                             
 
GRILLED SALMON  
Salmón a la parrilla, con glaseado de mostaza dulce y 
picante, servido con puré de papas y vegetales frescos.*  
$40500 
 
TWISTED MAC, CHICKEN & CHEESE   
Pasta cavatappi con una cremosa salsa de quesos 
y pimientos rojos cortados en cubitos, pechuga de 
pollo marinada a la parrilla servida sobre la pasta. 
Acompañado con nuestro pan tostado con manteca.  
$27200 
 
SMOKEHOUSE BBQ COMBO  
Costillas de cerdo cocidas a fuego lento y cerdo ahumado 
desmenuzado a mano, servido con salsa de barbacoa 
casera. La combinación perfecta de las especialidades 
ahumadas de la casa, servidas con papas fritas 
sazonadas, ensalada de col y porotos ahumados. $37000 
 
TUPELO CHICKEN TENDERS   
Crujientes tiras de pechuga de pollo servidas con papas 
fritas, nuestra salsa barbacoa casera  y aderezo de 
mostaza y miel. $25000

Papas fritas $11500 

Twisted Mac & cheese  $22000

Torre de Aros de Cebolla  $17000

Ensalada Caesar sin pollo $18000

Ensalada de la casa  $15000

Ensalada De Pepino y Tomate $14000  

Porotos ahumados $6500

GUARNICIONES PREMIUM 
SERVIDAS A LA CARTA

BABY BACK RIBS  
Costillas sazonadas con nuestra mezcla de 
especias,glaseadas con nuestra salsa barbacoa 
casera asadas a la perfección. Servido con papas 
fritas, ensalada de col y porotos ahumados. $39000



PAN 
Las hamburguesas merecen un 

sabroso pan.
Cada pan se tuesta al momento 

con nuestra manteca vegetal.

STE AK MATTERS
 Es premium  por que el 

sabor es lo primero.

DOUBLE THE CHEESE
No una feta, sino dos

fetas en todas y cada una
de las hamburguesas de res

LEGENDARY®

STEAK BURGERS
Desde 1971, hemos servido hamburguesas a leyendas que aman el buen 
sabor y el rock n’ roll. Estamos orgullosos de servir hamburguesas de carne 
fresca y de primera calidad. Así como las cuerdas de una guitarra deben estar 
perfectamente afinadas para tocar una gran melodía, cada detalle importa 
para las Legendary® Steak Burgers de Hard Rock.

ORIGINAL LEGENDARY® BURGER

ORIGINAL LEGENDARY® BURGER  
¡La hamburguesa que empezó todo! 
Hamburguesa de ternera, con panceta 
ahumada, queso cheddar, crujiente aro 
de cebolla, lechuga y tomate.* $26000

Mantenemos información sobre alergias para todos los elementos del menú; hable con su camarero para obtener más detalles. Si sufre de una alergia alimentaria, asegúrese de 
que su camarero lo sepa en el momento de realizar el pedido. † Contiene nueces o semillas. * Estos artículos contienen (o pueden contener) ingredientes crudos o poco cocidos. 
El consumo de hamburguesas, carnes, aves, mariscos, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos, 
especialmente si tiene ciertas afecciones médicas. Se utilizan 2000 calorías por día como consejo nutricional general, pero las necesidades calóricas varían. Información 
nutricional adicional está disponible a pedido. ©2024 Hard Rock Internacional - 04/24



Todas nuestras hamburguesas Legendarias® se sirven con
pan artesanal tostado untado con nuestra manteca vegetal y 
papas fritas.

Todas las hamburguesas Smashed & Stacked se
sirven con pan artesanal tostado untado con manteca 
vegetal y papas fritas

STEAK BURGERS
BBQ BACON CHEESEBURGER  
Hamburguesa de ternera, sazonada y grillada con una 
exclusiva mezcla de especias, cubierta con salsa barbacoa 
casera, cebollas fritas crujientes, queso Cheddar, panceta 
ahumada, hoja de lechuga y rodaja de tomate.*  $27000

THE BIG CHEESEBURGER  
Dos fetas de queso cheddar derretidas sobre nuestra  
hamburguesa de ternera, lechuga y cebolla blanca asada y 
salsa legendaria.*  $24000

VEGGIE BURGER 
Hamburguesa vegetariana casera mezcla de quínoa, queso 
cheddar, champignones, huevo y panko. Servido con queso 
cheddar, un crujiente aro de cebolla empanado, lechuga 
fresca y tomate. Acompañada de papas fritas.*  $24000

SURF & TURF BURGER  
Nuestra exclusiva hamburguesa de ternera cubierta con 
camarones empanados One Night in Bangkok Spicy Shrimp™ 
sobre una ensalada de repollo picante.* $30000

BBQ BACON CHEESEBURGER 

Agrega panceta ahumada $3000 

Sustitui por Aros de Cebolla fritos $6000  

Sustitui por papas fritas con Cheddar y panceta $6000

DALE UN TOQUE ESPECIAL DIPS PARA PAPAS FRITAS $3500 

SMASHED & 
STACKED

SPICY DIABLO BURGER

Legendary Sauce  

Spicy Mayo  

Dijonnaise 

Herb Aioli 

THE CLASSIC BURGER

Buffalo Sauce  

Barbecue Sauce  

Garlic Aioli

THE CLASSIC BURGER  
Dos Smash Burgers apiladas, con cebolla blanca en juliana 
grilladas, con queso americano, lechuga, rodaja de tomate, 
pepinos pickle y salsa Legendary.*  $25000

SWISS MUSHROOM BURGER  
Dos Smash Burgers apiladas, sazonadas y grilladas, con queso 
suizo, champiñones salteados, lechuga, rodaja de tomate y 
aderezo dijonnaise.* $26000 
 
SPICY DIABLO BURGER  
Dos Smash Burgers apiladas, sazonadas y grilladas, con 
queso pepper jack (picante), cebolla chipotle, lechuga, 
tomate en rodaja y mayonesa picante.* $25500



Mantenemos información sobre alergias para todos los elementos del menú; hable con su camarero para obtener más detalles. Si sufre de una alergia alimentaria, asegúrese de 
que su camarero lo sepa en el momento de realizar el pedido. † Contiene nueces o semillas. * Estos artículos contienen (o pueden contener) ingredientes crudos o poco cocidos. 
El consumo de hamburguesas, carnes, aves, mariscos, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos, 
especialmente si tiene ciertas afecciones médicas. Se utilizan 2000 calorías por día como consejo nutricional general, pero las necesidades calóricas varían. Información 
nutricional adicional está disponible a pedido. ©2024 Hard Rock Internacional - 04/24

SANDWICHES

SALADS & 
BOWLS

Servidos con papas fritas. Podes cambiar por  papas fritas con queso y 
panceta ahumada por un valor adicional 

BBQ PULLED PORK SANDWICH

STEAK COBB SALAD

BBQ PULLED PORK SANDWICH  
Pulled pork, nuestra carne de cerdo desmenuzada, con salsa 
barbacoa casera, servida en un pan recién tostado con ensalada 
de col, pepinillos pickle y cebolla frita. $25000

FRIED CHICKEN SANDWICH  
Pollo frito marinado en crujiente empanado, con hoja de 
lechuga, tomate en rodaja y aderezo ranch, servida en un pan 
recién tostado.  $23000

BUFFALO CHICKEN SANDWICH  
Pollo frito marinado en crujiente empanado, bañado con 
nuestra clásica salsa búfalo picante con hoja de lechuga, tomate 
en rodajas y aderezo ranch, servido en un pan recién tostado. 
$24000 
 
GRILLED CHICKEN SANDWICH 
Pollo grillado con salsa de mostaza y miel, queso Monterey Jack 
derretido, panceta  ahumada, hoja de lechuga y tomate en rodaja, 
servido en un pan recién tostado.  $23000

STEAK COBB SALAD  
Carne de novillo a la parrilla sobre mix de hojas verdes 
mezclado con nuestro aderezo ranch, pepino fresco, huevo 
duro, choclo, panceta ahumada, cebollas grillada, tomates 
cherry y queso azul desmenuzado. $32000 

GRILLED SALMON NOODLE BOWL  
Salmón grillado sobre mix de hojas verdes mezclado con 
aderezo de sésamo y soja, con fideos ramen, cubiertos con 
edamame, zanahorias cortadas en juliana, pimientos rojos, 
repollo morado rallado y cebolla de verdeo.*† $32000 
Sustituye con  Pollo a la Parrilla $25500 
Sustituye con carne de res a parrilla* $ 32000 

SOUTHWESTERN CHICKEN BOWL 
Pollo marinado grillado, sobre Mix de hojas verdes mezclado 
con nuestro aderezo guacamole ranch, combinacion 
perfecta de choclo, quinoa, pico de gallo, porotos negros 
sazonados y repollo morado. $25000 
Sustituye el pollo por carne de res a la parrilla* $32000 
 
GRILLED CHICKEN CAESAR SALAD  
Pechuga de pollo grillada, con lechuga romana fresca 
mezclada con nuestra clásico aderezo Caesar,  chips de 
parmesano, croutons y queso parmesano rallado. $25500 
Substituye por Salmon grillado* $32000

GRILLED CHICKEN SANDWICH

GRILLED SALMON NOODLE BOWL



DESSERTS &
BEVERAGES

HOT FUDGE BROWNIE

Desde batidos hasta brownies con 
chocolate caliente, nada dice mas
rock n’ roll como un dulce bis.
¡Salud por los postres que son 
geniales!



DESSERTS

BEVERAGES

HOT FUDGE BROWNIE  
Brownie de chocolate tibio cubierto con helado 
de vainilla, salsa de chocolate caliente, granas 
de chocolate, crema batida y coronado con una 
cereza.  $17000

NEW YORK CHEESECAKE 
Rica y cremosa tarta de queso estilo Nueva York, 
servida con salsa de frutilla, crema batida y decorado 
con rama de menta.  $16000

HOME-MADE APPLE COBBLER 
Nuestra tarta de manzana tradicional a base de 
queso crema, hecha con Manzanas Granny Smith, 
horneadas hasta que estén doradas, cubierta con 
helado de vainilla y salsa de caramelo. $14000

 
ICE CREAM 
Elija entre nuestros gustos disponibles, vainilla, 
frutilla al agua, dulce de leche o chocolate amargo.  
$11000

SERVIMOS ORGULLOSOS PRODUCTOS DE 

  Y LAS SIGUIENTES BEBIDAS

Mantenemos información sobre alergias para todos los elementos del menú; hable con su camarero para obtener más detalles. Si sufre de una alergia alimentaria, asegúrese de 
que su camarero lo sepa en el momento de realizar el pedido. † Contiene nueces o semillas. * Estos artículos contienen (o pueden contener) ingredientes crudos o poco cocidos. 
El consumo de hamburguesas, carnes, aves, mariscos, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos, 
especialmente si tiene ciertas afecciones médicas. Se utilizan 2000 calorías por día como consejo nutricional general, pero las necesidades calóricas varían. Información 
nutricional adicional está disponible a pedido. ©2024 Hard Rock Internacional - 04/24

@HARDROCKCAFEBA

@HARDROCKPUERTOMADERO@HARDROCKPUERTOMADERO

@HARDROCKPUERTOMADERO

HOME-MADE APPLE COBBLER

NEW YORK CHEESECAKE

Disponemos de cajas de comida para llevar 
gratuitas para que aproveches al máximo tu 
experiencia gastronómica 



#HardRockCafe | cafe.hardrock.com

RESERVA TU EVENTO PRIVADO
EN HARD ROCK CAFE

EVENTEVENT
ELEVATE
YOUR NEXT



Must be at least eighteen (18) years old to enroll. Additional terms and conditions apply. Visit 
unitybyhardrock.com for full terms and conditions and participating locations

Join today and earn 
points, access rewards 
and feel the thrill of 
getting more.

Get rewarded 
for your 
purchases

For more information visit
unitybyhardrock.com
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