
LOVE ALL, SERVE ALL
365 DAYS A YEAR



BERRY SALAD† (GF, V)
Mistura de Primavera | Morangos | Mirtilos
Amêndoas Cristalizadas | Coco Torrado
Vinagrete Balsâmico | Queijo de Cabra

CARAMEL APPLE CHEESECAKE (V)
Cheesecake New York Style | Maçã Caramelizada | Crocante de Aveia e Canela | Chantilly

CAESAR SALAD (GF-A)
Mistura de Saladas | Molho Clássico Caesar 

Croutons | Parmesão Crocante 
Lascas de Queijo Parmesão

STEAK & FRITES* 
Bife 340g | Molho de Bourbon e Café 

Batatas Fritas Temperadas | Aioli de Alho

CLASSIC SMASH BURGER* (GF-A, V-A) 
2 Hambúrgueres Esmagados | Cebola Branca Raspada 

Queijo Americano | Folha de Alface | Tomate 
Pickles | Molho Legendary | Pão Artesanal Torrado 

 Batatas Fritas Temperadas

MUSHROOM SWISS BURGER* (GF-A, V-A) 
2 Hambúrgueres Esmagados | Queijo Suíço 

Cogumelos Salteados | Folha de Alface | Tomate 
Dijonaise Pão Artesanal Torrado | Batata Fritas Temperadas

CRANBERRY BURGER* (GF-A, V-A) 
Hambúrguer de Carne de Vaca | Queijo Provolone 

Cebola Frita | Chutney de Arandos e Vinho Tinto | Rúcula 
Tomate | Aioli de Alho | Pão Artesanal Torrado | Batatas 

Fritas Temperadas

Substitua qualquer hambúrguer pelo nosso hambúrguer vegan

BABY BACK RIBS (GF) 
Mistura de especiarias exclusiva | Molho De Barbecue| 

Batatas Fritas Temperadas | Salada de Couve 
Feijão Fumado 

FESTIVE DINNER (V-A) 
Peito de Perú Assado Lentamente | Legumes Frescos 
Assados | Recheio Clássico Caseiro | Puré Cremoso De 

Batata Doce | Molho de Arandos  
Molho de Perú Tradicional

GRILLED SALMON (GF) 
Salmão Grelhado | Molho de Mostarda Picante 
Puré de Batata Dourado | Legumes da Época 

Limão Grelhado

CHICKEN BLUE CHEESE FLATBREAD 
Peito de Frango | Ricotta de Alho Assado | Azeitonas 

Mozzarella | Crumble de Queijo Azul 
Cebola Caramelizada | Mel Quente

SOBREMESA

Dispomos de informações sobre alergias para todos os itens do menu, por favor, fale com o seu server para mais detalhes. Se sofre de alergia alimentar, 
certifique-se de que o seu server é informado no momento do pedido. † Contém nozes ou sementes. * Estes itens contêm (ou podem conter) ingredientes crus 
ou mal cozidos. Consumir hambúrgueres, carnes, aves, frutos do mar, mariscos ou ovos crus ou mal cozidos pode aumentar o risco de doenças transmitidas por 
alimentos, especialmente se você tiver certas condições médicas. # (GF) Sem Glúten, (V) Vegetariano, (VG) Vegano. ∆ Estes pratos podem ser modificados para 
uma opção sem glúten, vegetariana ou vegana. (GF-A) Disponível sem glúten, (V-A) Disponível para vegetarianos, (VG-A) Disponível para veganos. Todos os preços 
mencionados neste menu estão expressos em Euros e têm IVA incluído à taxa legal em vigor

Lisbon POR

SALADA  
ESCOLHA ENTRE

BEBIDAS NATALÍCIAS
SLEIGHRIDE SANGRIA €12.60 

Vinho Tinto | Gin Bombay Sapphire 
Água Tónica Fever-tree Elderflower | Menta

Morangos | Laranja

BLACKBERRY ROCKER €12.60
Tequila Jose Cuervo Silver | Amoras 

Xarope com Infusão de Alecrim  
Sumo de Arando | Lima | Bitter

MAIN COURSE 
PRATO PRINCIPAL

2 PRATOS POR €28.95  |  3 PRATOS POR €35.45
 Será adicionado um custo suplementar de €4.50 caso selecionem o bife como prato principal


