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YOUR HOLIDAYS HERE



MUSHROOM & SWISS BURGER  (GF-A)
Dois hambúrgueres ligeiramente esmagados e empilhados,
temperados e grelhados, com queijo suíço e cogumelos salteados, 
folha de alface, tomate e maionese de Dijon.*

SURF & TURF BURGER
O nosso exclusivo hambúrguer de carne de vaca coberto com  
One Night in Bangkok Spicy Shrimp™ (camarões crocantes, 
salteados num molho picante, cobertos com cebolinho verde), 
servido numa cama de salada de couve picante. Acompanhado 
com batatas fritas.*

ORIGINAL LEGENDARY® BURGER  (GF-A)
O primeiro hambúrguer de todos! O nosso hambúrguer de carne 
de vaca com bacon, queijo Cheddar, aro crocante de cebola,  
alface e tomate, servido com o nosso molho steak sauce e  
batatas fritas temperadas.*

MOVING MOUNTAINS® BURGER  (V, VG-A)
Hambúrguer 100% vegano à base de vegetais, coberto com 
queijo Cheddar e um aro de cebola crocante, servido com alface e 
tomate. Acompanhado com batatas fritas.†

VEGAN ICE CREAM  (VG, GF)
Com molho de morango.

FULL RACK BABY BACK RIBS  (GF)
Entrecosto tenro e temperado com a nossa mistura de 
especiarias, regado com molho barbecue e grelhado na 
perfeição. Servido com batatas fritas, salada de 
couve e citrinos e feijões ranch-style. 

TURKEY DINNER  (VG-A, GF-A)
Peito de perú assado lentamente, legumes frescos assados, 
recheio clássico caseiro, puré cremoso de batata doce, molho 
de arando finalizado com o molho de perú tradicional.

GRILLED SALMON  (GF)
Salmão norueguês grelhado em papel de cedro com molho 
de mostarda doce e picante, servido com puré de batata e 
legumes da época..

NEW YORK STRIP STEAK WITH  
MARINATED MUSHROOMS  (GF)
340g de bife da vazia NY, grelhado e coberto com molho 
de cogumelos marinados em bacon fumado e molho de 
bourboun. Servido com puré de batata e legumes da época.*

CARAMEL APPLE CHEESECAKE  (V)
Cheesecake ao estilo de NY, com manteiga de maçã com 
especiarias, maçã caramelizada e crocante de canela. 

DESSERT  CHOICE OF

Dispomos de informações sobre alergias para todos os itens do menu, por favor, fale com o seu server para mais detalhes. Se sofre de alergia alimentar, 
certifique-se de que o seu server é informado no momento do pedido. † Contém nozes ou sementes. * Estes itens contêm (ou podem conter) ingredientes crus 
ou mal cozidos. Consumir hambúrgueres, carnes, aves, frutos do mar, mariscos ou ovos crus ou mal cozidos pode aumentar o risco de doenças transmitidas por 
alimentos, especialmente se você tiver certas condições médicas. # (GF) Sem Glúten, (V) Vegetariano, (VG) Vegano. ∆ Estes pratos podem ser modificados para 
uma opção sem glúten, vegetariana ou vegana. (GF-A) Disponível sem glúten, (V-A) Disponível para vegetarianos, (VG-A) Disponível para veganos. Por favor, fale 
com o seu server para quaisquer necessidades dietéticas. Poderá ser pedido o documento de identificação antes da venda de bebidas alcoólicas. Todos os preços 
mencionados neste menu estão expressos em Euros e têm IVA incluído à taxa legal em vigor.

Lisbon - POR

STARTERS  CHOICE OF

HOLIDAY DRINKS
SLEIGHRIDE SANGRIA €12.30
Uma alegre mistura de vinho tinto, Gin 
Bombay Sapphire, Infusão de água tónica 
Fever-Tree Elderflower com hortelã fresca, 
morangos e laranja.

BLACKBERRY ROCKER €12.30
Tequila Patrón Silver, amoras frescas maceradas,
xarope simples com infusão de alecrim, sumo de 
arandos, limão fresco e gotas de bitters. Decorado 
com raminho de alecrim queimado e amoras frescas.

MAIN COURSE  CHOICE OF

2 PRATOS POR €27.95  |  3 PRATOS POR €34.45
Será adicionado um custo suplementar de €4.50 caso selecionem o bife como prato principal.

BLUE CHEESE CHOPPED SALAD  (V, GF)
Verduras picadas e misturadas em vinagrete de queijo azul  
com pickles de cebola roxa, pimentos vermelhos e tomate 
Roma, finalizadas com cebola crocante e crumbles  
de queijo azul.

CAESAR SALAD  (GF-A)
Alface romana envolvida em molho clássico Caesar,coberto 
com croutons, parmesão crocante e lascas queijo parmesão.

BALSAMIC TOMATO BRUSCHETTA  (V, VG-A)
Tomate marinado em vinagre balsâmico e manjericão fresco,
coberto com queijo Romano ralado, servido em pão artesanal 
torrado e com lascas de parmesão.


