
Treten Sie ein und werden Sie ein Teil der Legende! Seit 1971 stehen wir für gutes 
Essen, perfekt eisgekühlte Drinks und laute Musik. Der Rock‘n’Roll ist überall und 
die Legenden finden Sie natürlich an den Wänden, in der Musik und auch in der 
Küche und hinter der Bar. Das ist Hard Rock!

/HARDROCKCAFEHAMBURG/HARDROCKCAFEHAMBURG

love all,
allserve
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LASSEN SIE DIE ERINNERUNG WIEDER AUFLEBEN MIT IHREM EIGENEN SOUVENIRGLAS:  €18.35 INKLUSIVE SOUVENIRGLAS €18.35 

SIGNATURE COCKTAILS

HURRICANE

JAM SESSIONS
SOUTHERN ROCK   
Evan Williams Black Bourbon Whisky, Southern 
Comfort, Chambord Himbeerlikör und Russian 
Standard Vodka gemischt mit Sweet & Sour Mix 
und Sprite®.  
€10.10 (12 oz) / €13.45 Jumbo Glas (24 oz)

ROCKIN’ FRESH RITA 
Sierra Silver Tequila, Limettensaft, Zuckersirup, 
abgerundet mit unserem hauseigenen pikanten 
Salzrand.  €10.10 (12 oz)   
”Upgrade” mit Sierra Antiguo Silver: Aufpreis €1.50  

TROPICAL MARGARITA 
Sierra Silver Tequila, hausgemachter Erdbeersirup, 
De Kuyper Triple Sec Orangenlikör, kombiniert mit 
Zuckersirup, Ananas- und Limettensaft.   
€10.10 (12 oz)

ELECTRIC BLUES 
Russian Standard Vodka, Ron Vacilón Añejo 3 
Años Rum, Finsbury Gin, De Kuyper Blue Curaçao 
Orangenlikör und Sweet & Sour Mix mit einem 
Schuss Sprite®.   
€10.10 (12 oz) / €13.45 Jumbo Glas (24 oz)

RHYTHM & ROSÉ MULE 
Russian Standard Vodka, Roséwein und der 
erfrischende Geschmack von Passionsfrucht, 
grünem Tee und Limette, abgerundet mit Thomas 
Henry Ginger Beer, serviert in unserem “Signature 
Mule Mug”.  €12.90 (24 oz)

BLACKBERRY SPARKLING SANGRIA 
Hausgemachte Mischung aus Rotwein, dem 
frischen Geschmack von Brombeeren, Cranberry- 
und Orangensaft, gekrönt mit sprudelndem 
Prosecco. €9.20 (16 oz Mason Jar)

ULTIMATE LONG ISLAND ICED TEA 
Russian Standard Vodka, Finsbury Gin, Ron 
Vacilón Añejo 3 Años Rum, De Kuyper Triple Sec 
Orangenlikör mit Sweet & Sour Mix, abgerundet 
mit einem Schuss Coca-Cola®. 
€10.10 (12 oz) / €13.45 Jumbo Glas (24 oz)

ESPRESSO MARTINI 
Russian Standard Vodka, Tia Maria Espressolikör 
und frisch aufgebrühter Espresso, schaumig 
geschüttelt und kühl serviert. €9.90  (Martini Glas)

BLACKBERRY 
SPARKLING SANGRIA

ROCKIN’ FRESH RITASOUTHERN ROCK RHYTHM & ROSÉ MULE
SPARKLING BLUE HAWAIIAN CLASSIC CARIBBEAN MOJITO PASSION FRUIT MAI TAI

HURRICANE  
Einer unserer Signature Cocktails und ein 1940er Klassiker aus New 
Orleans! Ron Vacilón Añejo 3 Años Rum, eine Mischung aus Orangen-, 
Mango- und Ananassaft als auch Grenadine, abgerundet mit einem 
Schuss Bacardi Black Rum und Disaronno Amaretto.  
€9.90 (12 oz) / €13.45  Jumbo glass (24 oz)

CLASSIC CARIBBEAN MOJITO 
Ein Klassiker mit etwas mehr Jazz! Ron Vacilón Añejo 5 Años Rum, frische 
Minze, Limettensaft und Soda, abgerundet mit Bacardi Black Rum und 
einer Prise Puderzucker. €10.90 (12 oz) / €13.45 Jumbo Glas (24 oz)

SPARKLING BLUE HAWAIIAN  
Ein tropischer US-Klassiker, erfunden 1957 in Hawaii! 
Malibu Kokosnussrum, Absolut Citron Wodka, De Kuyper Blue Curaçao, 
gemixt mit Limetten- und Ananassaft, abgerundet mit Prosecco.  
€9.90 (12 oz) / €13.45 Jumbo Glas (24 oz)

BANANA BERRY COLADA 
Malibu Kokosnussrum, Bacardi Black Rum, frische Banane und Erdbeere 
mit Piña Colada Mix. €9.90 (12 oz) / €13.45 Jumbo glass (24 oz)

PASSION FRUIT MAI TAI 
Ein Tiki-Klassiker, erfunden in den 1940er Jahren in Kalifornien: Captain 
Morgan Spiced Rum, Passionsfrucht und eine Mischung traditioneller 
Tiki-Aromen, garniert mit einem Stück Ananas.  
€9.90 (12 oz) / €13.45  Jumbo Glas (24 oz)

BAHAMA MAMA 
Ron Vacilón Añejo 3 Años Rum, Malibu Kokosnussrum, verfeinert mit De 
Kuyper Banana, Ananas- und Orangensaft sowie De Kuyper Grenadine.  
€9.60 (12 oz) / €13.45 Jumbo Glas (24 oz)

ROCK HOUSE RUM PUNCH 
Ron Vacilón Años Rum, Bacardi Black Rum und unsere hausgemachte 
Mischung tropischer Säfte, aufgefüllt mit Thomas Henry Ginger Beer 
und garniert mit einem Stück Ananas.  
€9.90 (12 oz) / €13.45 Jumbo Glas (24  oz)
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WEINE
€15.45  INKLUSIVE SOUVENIR PINT GLAS 
Wir bieten die folgenden Flaschen- sowie Fassbiere an. 

BIERALLIS

ONE

FASSBIER	 	 0.3L	 0.5L

WARSTEINER PREMIUM PILSENER	 €4.00  	 €5.20 

WARSTEINER BREWERS GOLD 		 €4.30  	 €5.60  
NATURTRÜB	 	

SAN MIGUEL 	 	 €4.50  	 €5.80 

KÖNIG LUDWIG WEISSBIER HELL 	 €4.20  	 €5.60 

KÖNIG LUDWIG DUNKEL 	 	 €4.20  	 €5.60 	

ALSTER (BIER MIT SPRITE®)	  	 €3.90  	 €4.90 

DIESEL (BIER MIT COCA-COLA®) 	 €3.90  	 €4.90 	
	

BUBBLY		  Glas (0.1L)	 Flasche (0.75L)

JP CHENET ICE WHITE		  €5.50  	 €27.90 	     

JP CHENET ICE ROSÉ		  €5.50  	 €27.90 	   

CIELO E TERRA FRIVOLO PROSECCO 		  €5.50  	  €27.90 	

WEISSWEINE	 Glas(0.15L)	 Karaffe (0.5L)	 Flasche  (0.75L)

WEBER GRAUER BURGUNDER “TRAUBE-LIEBE-HOFFNUNG” 	 €5.90  	 €18.90  	 €27.90  
TROCKEN, BADEN	 	

JAKOB JUNG RIESLING FEINHERB, RHEINGAU 	 €7.50  	 €23.90  	 €35.90  

BERGDOLT REIF & NETT “SURFER” CHARDONNAY TROCKEN, PFALZ			   €29.90  

TESCH “KRAUT WINE” RIESLING TROCKEN, NAHE			   €35.90  

ROSÉ WEINE	 Glas (0.15L)	 Karaffe (0.5L)	 Flasche  (0.75L)

HÖRNER SPÄTBURGUNDER “HORNY” ROSÉ STIER FEINHERB, PFALZ 	 €5.90  	 €18.90  	 €27.90 	

ROTWEINE	 Glas (0.15L)	 Karaffe (0.5L)	 Flasche (0.75L)

CANTINE DI SAN MARZANO PRIMITIVO, PUGLIA/SALENTO 	 €5.90  	 €18.90  	 €27.90 

THOMSON ESTATE SHIRAZ, EASTWOOD, SOUTH AUSTRALIA			   €30.90 

Alle Weine sind als 150 ml Glas, 0,5 l Karaffe oder als Flasche erhältlich, 
sofern nicht anders gekennzeichnet.  

FLASCHENBIER
WARSTEINER LEMON (0,33 L) 	 €4.50 		

WARSTEINER ALKOHOLFREI (0,33 L) 	 €3.90 		

CORONA (033 L)	 €5.90 	

BUDWEISER (0,33 L)	 €4.90 	

MILLER (0,33 L)	 €5.00 

GUINNESS (0,33 L)	 €4.90 	

KÖNIG LUDWIG  
WEISSBIER KRISTALL (0,5 L)	 €5.50 	

KÖNIG LUDWIG  
WEISSBIER DUNKEL (0,5 L)	 €5.50 	

KÖNIG LUDWIG  
WEISSBIER ALKOHOLFREI (0,5 L)	 €5.50 

SOMERSBY CIDER (0,33 L)  
APFEL/ BROMBEERE	 €5.90 	

	 		



CLASSIC NACHOS

WINGS

THREE-CHEESE & 
ROMA TOMATO FLATBREAD

ONE NIGHT IN BANGKOK SPICY SHRIMP™

BUFFALO-STYLE SLIDERS

JUMBO COMBO   
Eine köstliche Auswahl - perfekt zum Teilen: Signature Wings, 
knusprige Zwiebelringe, Tupelo Chicken Tenders, Southwest  
Spring Rolls und Bruschetta. Serviert mit Honig-Senf, Barbecue  
und Blauschimmelkäse-Sauce. €21.95  

CLASSIC NACHOS 
Knusprige Tortillachips, geschichtet mit Ranch-Style-Bohnen und 
einer Vier-Käsesauce, verfeinert mit frischem Pico de Gallo, feurigen 
Jalapeños, eingelegten Zwiebeln und geschmolzenem Cheddar und 
Monterey Jack Käse. €13.95  
Fügen Sie gegen Aufpreis hinzu: Guacamole €3.10 oder gegrillte 
Hähnchenbrust €5.00 oder Fajita Steak* €6.00 

SPINACH & ARTICHOKE DIP 
Eine cremige Mischung aus Romano und Cheddar Käse, gehacktem 
Spinat und Artischockenherzen, serviert mit knusprigen Tortillachips 
und hausgemachtem Pico de Gallo. €11.75 

ONE NIGHT IN BANGKOK SPICY SHRIMP™ 
227 g knusprig gebackene Garnelen, geschwenkt in einer cremig- 
würzigen Sauce. Verfeinert mit Frühlingszwiebeln und Sesam, 
serviert auf cremigem Krautsalat.† €14.25 

SOUTHWEST SPRING ROLLS 
Knusprige Frühlingsrollen, gefüllt mit schwarzen Bohnen, 
geröstetem Mais, Monterey Jack Käse, roter Paprika und Jalapeños, 
serviert mit einem Guacamole Ranch Dressing. €11.95 

THREE-CHEESE & ROMA TOMATO FLATBREAD 
Knuspriges Fladenbrot mit Monterey Jack - und Cheddar Käse, 
Roma - Tomaten und frischem Basilikum, verfeinert mit einem 
aromatischen Korianderpesto. €11.95 

SOUTHWEST CHICKEN FLATBREAD 
Knuspriges Fladenbrot mit gegrillter Hähnchenbrust, Pico de Gallo, 
roten Paprikawürfeln, Frühlingszwiebel, Avocado, Mozzarella und 
einer leicht scharfen Chipotle – Aioli. €13.95 

WINGS 
Unsere beliebten Hähnchenflügel, geschwenkt in Classic Buffalo 
oder Barbecue Sauce, serviert mit Karotten - und Selleriesticks sowie 
Blauschimmelkäse-Sauce. €11.75 

ALL-AMERICAN SLIDERS 
Drei Mini Burger vom Rind mit geschmolzenem American - Käse,  
knusprigen Zwiebelringen und cremigem Krautsalat auf  
getoasteten Brioche Brötchen.* €14.55 

BUFFALO-STYLE SLIDERS 
Drei Mini Burger vom Rind mit knusprigen Zwiebelringen, Classic 
Buffalo Sauce und Blauschimmelkäse-Sauce auf getoasteten  
Brioche Brötchen.* €14.55 

WHISKEY BACON JAM SLIDERS 
Drei Mini Burger vom Rind, American-Käse, knusprigen 
Zwiebelringen und hausgemachter Jack Daniel‘s „Whiskey Bacon 
Jam“ auf getoasteten Brioche Brötchen.* €14.55 

STARTERS & 
SHAREABLES
Geschmack, Würze und das gewisse Etwas. 

Wir haben eine komplette Liste jeglicher Allergene für jedes unserer Gerichte zusammengestellt. Bitte zögern Sie nicht, unser Servicepersonal danach zu fragen. Bitte stellen Sie sicher, 
den/ die für Sie zuständige/n Servicemitarbeiter/in über eventuelle Allergien bei Ihrer Bestellung zu informieren. †Dieses Gericht enthält Nüsse oder Pflanzensamen. *Diese Gerichte 
enthalten (oder können diese enthalten) rohe oder nicht gare Zutaten. Der Verzehr von rohen oder nicht garen Hamburgern sowie Geflügel, Fisch, Krustentieren oder Eiern kann unter 
Umständen zu Lebensmittelinfektionen führen, insbesondere bei bestimmter medizinischer Vorbelastung.
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Original
the

LEGENDARY®
STEAK BURGERS

ORIGINAL LEGENDARY® BURGER

Wir haben eine komplette Liste jeglicher Allergene für jedes 
unserer Gerichte zusammengestellt. Bitte zögern Sie nicht, 
unser Servicepersonal danach zu fragen. Bitte stellen Sie 
sicher, den/ die für Sie zuständige/n Servicemitarbeiter/in über 
eventuelle Allergien bei Ihrer Bestellung zu informieren. †Dieses 
Gericht enthält Nüsse oder Pflanzensamen. *Diese Gerichte 
enthalten (oder können diese enthalten) rohe oder nicht gare 
Zutaten. Der Verzehr von rohen oder nicht garen Hamburgern 
sowie Geflügel, Fisch, Krustentieren oder Eiern kann unter 
Umständen zu Lebensmittelinfektionen führen, insbesondere 
bei bestimmter medizinischer Vorbelastung.

ORIGINAL LEGENDARY® BURGER 
Der Burger, mit dem alles begann! Unser frischer Steakburger 
mit geräuchertem Speck, Cheddar- Käse, einem knusprigen 
Zwiebelring, Salatblatt und sonnengereifter Tomate, serviert 
mit unserer Signature Steak-Sauce.* €15.75 

24-KARAT GOLD LEAF STEAK BURGER™ 
Unser frischer Steakburger, getoppt mit essbarem 
24-Karat Blattgold, serviert mit Cheddar- Käse, Salatblatt, 
sonnengereifter Tomate und roten Zwiebeln.* Edel und mit 
purem Gold – für echte Rockstars! €25.95 
1.00  von jedem verkauften Burger kommen einem lokalen 
Wohltätigkeitspartner zugute, der sich für die Bekämpfung des Hungers 
einsetzt. Fragen Sie unser Team nach Details. 

BBQ BACON CHEESEBURGER 
Frischer Steakburger, gewürzt und gegrillt mit einer hauseigenen 
Gewürzmischung, verfeinert mit einer hausgemachter Barbecue 
Sauce, knusprigen Zwiebeln, Cheddar-Käse, geräuchertem Speck, 
Blattsalat und sonnengereifter Tomate.* €16.75 

THE BIG CHEESEBURGER 
Drei dicke Scheiben Cheddar-Käse, geschmolzen auf unserem 
frischen Steakburger, serviert mit Salatblatt, sonnengereifter 
Tomate und roten Zwiebeln.* €16.75 

DOUBLE DECKER DOUBLE CHEESEBURGER 
Ein Tribut an unseren “Down Home Double Burger”  
Zwei Steak Burger Patties mit American- Käse, Mayonnaise, 
Salatblatt, sonnengereifter Tomate und roten Zwiebeln.* €18.95 

MOVING MOUNTAINS® BURGER 
100% pflanzliches Burger Patty mit Cheddar Käse und 
knusprigem Zwiebelring, serviert mit Salatblatt und 
sonnengereifter Tomate. €16.75 

MUSHROOMS & SWISS VEGGIE BURGER 
Ein hausgemachtes Patty aus Quinoa, schwarzen Bohnen, 
geröstetem Mais, Frühlingszwiebeln, Chiasamen und einem 
gemischten Pilz Püree (Shiitake, Portobello und Champignons). 
Serviert mit gerösteten Champignons, frischem Salat, Schweizer 
Käse, knusprigen Zwiebeln und Knoblauch-Aioli. €16.75 

LOCAL LEGENDARY®
Unser Local Legendary® Burger bringt unseren Original 
Legendary® auf das nächste Level. Dieser Burger ist in jedem 
unserer Cafes verschieden und greift lokale Einflüsse und Zutaten 
auf.* €15.75   Fragt Eure(n) Kellner(in) nach weiteren Details. 

Alle unsere Legendary® Steak Burger werden auf einem frisch 
getoasteten Brioche Brötchen und mit gewürzten Pommes Frites 
serviert. Wählen Sie gegen Aufpreis statt Pommes Frites unsere 
‚Cheese Fries‘ mit würzigem Speck (€2.30) oder unseren Rote 
Beete Beilagensalat† (€3.90)

BBQ BACON CHEESEBURGER 

THE BIG CHEESEBURGER

DOUBLE DECKER DOUBLE CHEESEBURGER

24-KARAT GOLD LEAF STEAK BURGER™

Geräucherter Speck €2.30 
Gemischte geröstete Pilze (Shiitake, Portobello und 
Champignons) €3.50 
Goldbraun frittierte Zwiebelringe €3.95 
Alkoholischer Milkshake €10.20 

Add an upgrade to your Steak Burger

STEAK BURGERS

Seit 1971 servieren wir unsere Burger an Legenden, die die 
Kombination aus gutem Geschmack und Rock’n’Roll lieben. 
Wir sind stolz, 100% frische Premium Rinder-Steakburger zu 
servieren. 
Genau wie die Saiten einer Gitarre exakt gestimmt  
sein müssen, um harmonische Melodien zu  
spielen, so zählt auch bei unseren Legendary  
Burgern jedes Detail. 

FRISCH GEBACKENE 
BRÖTCHEN

Frische Burger verdienen ein 
frisches Brötchen. Jedes Brioche 
Brötchen wird für die  Bestellung 

frisch getoastet.

HAUSEIGENE SAUCE
Süß und etwas rauchig, kreiert 

um jeden Steak Burger perfekt im 
Geschmack zu unterstreichen. 

DAS STE AK Z ÄHLT
Frisch und in Premium-Qualität, 

der Geschmack steht 
bei uns an erster Stelle.

GOLDEN FRITTIERTER 
ZWIEBELRING

Es geht nichts über einen 
ultimativen Crunch!

DOPPELTE K ÄSEMENGE
Nicht nur eine, sondern  
zwei Scheiben auf allen 

Steak Burgern.

BESSER MIT 
VORZÜGLICHEM SPECK
Alles ist besser mit Speck! 
Besonders mit unserem 

geräuchertem Speck.
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Wir haben eine komplette Liste jeglicher Allergene für jedes unserer Gerichte zusammengestellt. Bitte zögern Sie nicht, unser Servicepersonal danach zu fragen. Bitte 
stellen Sie sicher, den/ die für Sie zuständige/n Servicemitarbeiter/in über eventuelle Allergien bei Ihrer Bestellung zu informieren. †Dieses Gericht enthält Nüsse oder 
Pflanzensamen. *Diese Gerichte enthalten (oder können diese enthalten) rohe oder nicht gare Zutaten. Der Verzehr von rohen oder nicht garen Hamburgern sowie 
Geflügel, Fisch, Krustentieren oder Eiern kann unter Umständen zu Lebensmittelinfektionen führen, insbesondere bei bestimmter medizinischer Vorbelastung.

TWISTED MAC, CHICKEN & CHEESE  
Cavatappi Maccaroni geschwenkt in einer würzigen 4-Käse- 
Sauce mit gewürfelter roter Paprika, serviert mit gegrillter 
Hähnchenbrust. €16.50 

SMOKEHOUSE BBQ COMBO 
Unsere zarten Baby Back Ribs, kombiniert mit handgezupftem 
Pulled Pork, serviert mit unserer hausgemachten BBQ Sauce - 
Perfekt für diejenigen, die alles probieren möchten. €21.95 

GRILLED NORWEGIAN SALMON   
Ein 227 g gegrilltes Lachsfilet garniert mit pikant-süßer 
BBQ Sauce. Serviert mit Stampfkartoffeln und saisonalem 
Gemüse.* €25.95 

TUPELO CHICKEN TENDERS   
Goldbraun frittierte Hähnchenbrustfilets, serviert mit 
gewürzten Pommes Frites, Honig-Senf-Sauce sowie unserer 
hauseigenen BBQ Sauce. €14.95 

BABY BACK RIBS   
Zarte Baby Back Ribs, verfeinert mit unserer hausgemachten 
Würzmischung, mit unserer Signature BBQ Sauce glasiert 
und perfekt gegrillt, serviert mit gewürzten Pommes Frites, 
cremigem Krautsalat und Ranch -Style-Bohnen. €21.95 

COWBOY RIBEYE 
Ein 397 g Rib Eye Steak, gewürzt und nach Ihrem Wunsch gegrillt. 
Gekrönt mit Kräuterbutter und serviert mit Stampfkartoffeln 
und saisonalem Gemüse.* €33.75  
Genießen Sie Ihr Steak “Surf & Turf Style” mit gegrillten 
Garnelen! (Aufpreis €3.50) oder fügen sie gemischte geröstete 
Pilze (Shiitake, Portobello und Champignons) hinzu (Aufpreis: 
€3.50)

NEW YORK STRIP STEAK 
Ein saftiges 340 g New York Strip Steak, nach Ihrem Wunsch 
gegrillt. Verfeinert mit Kräuterbutter, dazu Stampfkartoffeln 
und saisonales Gemüse*. €28.50  
Genießen Sie Ihr Steak “Surf & Turf Style” mit gegrillten 
Garnelen! (Aufpreis €3.50) oder fügen sie gemischte geröstete 
Pilze (Shiitake, Portobello und Champignons) hinzu (Aufpreis: 
€3.50)

FAMOUS FAJITAS 
Klassische Fajitas im Tex-Mex-Style, serviert mit frischem Pico 
de Gallo, Monterey Jack- und Cheddar Käse, hausgemachter 
Guacamole, Sour Creme und warmen Tortillas. 

Fügen Sie einen frischen Rote Beete Salat† (€5.50) oder einen 
klassischen Caesar Salat (€5.50) als Beilage hinzu!

SANDWICHES SPECIALITY ENTRÉES

SALADS

Alle unsere Sandwiches werden mit gewürzten Pommes Frites 
serviert. Oder wählen Sie gegen Aufpreis stattdessen unsere 
‚Cheese Fries‘ mit geräuchertem Speck (€3.50) oder unseren 
Rote Beete Beilagensalat† (€3.90)

BBQ PULLED PORK SANDWICH 
Handgezupftes, geräuchertes Pulled Pork mit unserer 
hauseigenen Barbecue Soße, serviert auf einem getoasteten 
Brioche Brötchen mit Coleslaw und knackig frischen 
Apfelscheiben. €15.55 

GRILLED CHICKEN SANDWICH  
227 g gegrillte Hähnchenbrust mit geschmolzenem Monterey 
Jack- Käse, geräuchertem Speck und Tomate, serviert auf einem 
frisch getoasteten Brioche Brötchen mit Honig-Senf-Sauce.  
€15.55 

CLASSIC CLUB SANDWICH 
227 g gegrillte Hähnchenbrust, geräucherter Speck mit 
sonnengereifter Tomate, Salatblatt und Mayonnaise, serviert 
auf getoastetem Sauerteigbrot. €15.55 

GRILLED CHICKEN CAESAR SALAD 
Knackiger Römersalat, geschwenkt in Caesar Dressing mit 
Parmesan - Crisps und Croutons. Vollendet mit gegrillter 
Hähnchenbrust und gehobeltem Parmesankäse. €16.95  
Mit gegrillten Garnelen anstelle von Hähnchenbrust* €19.00, 
mit gegrilltem Lachs anstelle von Hähnchenbrust €22.00, mit 
gegrilltem „Flat Iron Steak“ anstelle von Hähnchenbrust €19.95 

CALIFORNIA-STYLE COBB SALAD 
Gegrillte Hähnchenbrust, frische Avocado, gerösteter Mais, 
schwarze Bohnen, Monterey Jack Käse, Granatapfelkerne und 
knusprig geröstete Kürbiskerne auf einem Bett von gemischten 
Blattsalaten, geschwenkt in einem cremigen Ranch - Dressing.† 
€16.25 

STEAK SALAD 
227 g gegrilltes “Flat Iron Steak”, auf einem Salatbett 
mit Blauschimmelkäse Vinaigrette, eingelegten roten 
Zwiebeln, roter Paprika und Roma-Tomaten, abgerundet 
mit hauchdünnen knusprig frittierten Zwiebeln und 
Blauschimmelkäse.* €17.25 

FRESH BEET SIDE SALAD 
Rote Beete und Orangenfilets, vereint in einem Medley aus 
zarten Grünkohl- und Babyspinatblätter, Zitronen- Kräuter 
Vinaigrette und perfekt abgerundet mit Ziegenkäse und 
gerösteten Kürbiskernen.† €5.50    
Auch als Hauptspeise erhältlich €12.25 

BABY BACK RIBS

FAMOUS FAJITAS

GRILLED NORWEGIAN SALMONGewürzte Pommes Frites €4.75 
Saisonales Gemüse €4.50 
Twisted Mac & Cheese €6.75 
Goldbraun frittierte Zwiebelringe €5.95 
Stampfkartoffeln €4.50   

PREMIUM BEILAGEN

BBQ PULLED PORK SANDWICH

CALIFORNIA-STYLE COBB SALAD

STEAK SALAD

FRESH BEET SIDE SALAD

Mit gegrillter Hähnchenbrust 	     €18.95 
Mit gegrilltem “Flat Iron Steak* €20.95 
Grilled Shrimp	         €21.95

Duo Combo 	 €20.95 
Trio Combo 	 €22.95 
Veggie Fajitas 	 €18.95 

NEW YORK STRIP STEAK
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Wir werden oft nach Trinkgeldern gefragt. Ein qualitativ hochwertiger Service wird üblicherweise mit einem Trinkgeld in Höhe von 
10 % gewürdigt. Vielen Dank. 
Wir haben eine komplette Liste jeglicher Allergene für jedes unserer Gerichte zusammengestellt. Bitte zögern Sie nicht, unser 
Servicepersonal danach zu fragen. Bitte stellen Sie sicher, den für Sie zuständigen Servicemitarbeiter über eventuelle Allergien 
spätestens bei Ihrer Bestellung zu informieren. †Dieses Gericht enthält Nüsse oder Pflanzensamen.

HOT FUDGE BROWNIE  
Vanilleeis und warme “Hot Fudge” 
Schokoladensauce auf einem reichhaltigen 
Schokoladenbrownie. Verfeinert mit 
gehackten Walnüssen, Schokosplittern, 
frischer Schlagsahne und einer 
Cocktailkirsche.† €10.45 

NEW YORK CHEESECAKE 
Cremiger New York-Style Käsekuchen mit einer 
Sauce nach Wahl. €8.75  
Fragt Euren Kellner / Eure Kellnerin nach den 
verfügbaren Optionen.  

HOMEMADE APPLE COBBLER 
Saftige Apfelstücke, vermischt mit den feinsten 
Gewürzen werden mit knusprigen Streuseln 
goldbraun gebacken. Warm serviert, mit 
Vanilleeis, Walnüssen und Karamellsauce 
verfeinert.† €8.75 

ICE CREAM 
Wahlweise Vanille oder Schokolade.  
Klein €4.95 	 Groß €5.95 

DESSERTS

BOOZY
MILKSHAKES

HOT FUDGE MILKSHAKE

Von alkoholischen Milchshakes bis hin zu Hot Fudge 
Brownies – Nichts ruft so laut „Rock’n’Roll” wie eine  
süsse Leckerei!

DESSERTS &
MILKSHAKES

COOKIES & CREAM MILKSHAKE

THAT
ROCK!

DESSERTS 

COOKIES & CREAM MILKSHAKE 
Absolut Vanilla Wodka, cremiges Vanilleeis, 
weiße Schokolade und Oreo® Kekse, garniert 
mit unserer Schlagsahne, weißer Schokolade 
und hausgemachten Browniewürfeln. €10.20  
Die alkoholfreie Version wird in einer 
klassischen Mini-Milchflasche serviert €8.20 

HOT FUDGE MILKSHAKE 
Evan Williams Black Bourbon, Bacardi 
Black Rum, cremiges Vanilleeis, dunkle 
Schokoladensauce und ein Hauch von 
Kokosnuss, vollendet mit unserer Schlagsahne. 
Garniert mit einem Schokoladen-Buttertoffee-
Rand und einer frischen saisonalen Frucht. 
€10.20  
Die alkoholfreie Version wird in einer 
klassischen Mini-Milchflasche serviert €8.20 

HOT FUDGE BROWNIE



CLASSICS
NEVER
GO OUT
OF STYLE!

ROCK 
SHOP®

Kein Besuch ist komplett ohne eines unserer T-Shirts! Zum 
Beispiel unser Classic Logo-T, dem meistverkauften Souvenir der 
Welt. Euer Exemplar wartet bereits im Rock Shop auf Euch!

Hard Rock ist stolzer Partner von Coca-Cola® und serviert 
eine breite Auswahl an Coca-Cola®-Produkten. Die volle 
Getränkeauswahl können Sie unserem Getränkemenü 
entnehmen.

€15.45 INKLUSIVE SOUVENIRGLAS

ALTERNATIVE ROCK 
(ALKOHOLFREI) 

Espresso €2.90 
Doppelter Espresso €3.50 
Kaffee €2.90 
Cappuccino €3.60 
Latte Macchiato €3.60 
Café au Lait €3.60 
Americano €2.90 

HEISS- UND KALTGETRÄNKE
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Heiße Schokolade €3.90 
*füge einen Hauslikör nach 
Wahl für €1.50 hinzu
(Frage deine Bedienung 
nach allen verfügbaren 
Optionen)
Soda 0.4L €4.20 
Softgetränk 0.4L €4.20 

STRAWBERRY BASIL LEMONADE  
Eine erfrischende Mischung aus Erdbeeren und Basilikum mit 
hauseigener Limonade. €7.60 (16  oz) | €10.45 Jumbo (24 oz)

MANGO TANGO 
Red Bull®, Mango Püree und Orangensaft.  
€7.60 (16 oz) | €10.45 Jumbo (24 oz)

PINEAPPLE LEMONADE 
Frische Ananas, zerstoßen und geschüttelt mit erfrischender 
Limonade, garniert mit einer Scheibe gegrillter Ananas.  
€7.60 (16  oz) | €10.45 Jumbo (24 oz)

STRAWBERRY BASIL LEMONADE

HOT FUDGE MINI-MILKSHAKE

HOMEMADE 
MINI-MILKSHAKES
COOKIES & CREAM MINI-MILKSHAKE 
Cremiges Vanilleeis, vermischt mit weißer Schokolade und 
Oreo® Keksen, garniert mit unserer Schlagsahne und einem 
hausgemachten Browniewürfel. €8.20 

HOT FUDGE MINI-MILKSHAKE 
Cremiges Vanilleeis mit dunkler Schokoladensauce und einem 
Hauch von Kokosnuss, vollendet mit unserer Schlagsahne. 
Garniert mit einem Schokoladen-Buttertoffee-Rand und einer 
saisonalen Frucht. €8.20 

Unsere Mini Milchshakes in der nostalgischen Mini-Milchflasche 
sind perfekt, um sich selbst etwas Gutes zu tun!



HARD ROCK EVENTS

HARD ROCK HEALS

Vom kleinen Meeting bis zur großen Party bieten Hard Rock Cafes einzigartige und umfassende 
Möglichkeiten zur Durchführung Ihrer Veranstaltung: Firmenmeetings & -events, Sektempfang, 
Teammeeting oder auch eine rockende Hochzeit.
Um herauszufinden wie Sie Ihr nächstes Event im Hard Rock Cafe Hamburg gestalten können, rufen Sie uns  
unter +49 (0)40 300 68 48-264 an oder schreiben Sie eine Mail an sales@hardrockcafe-hh.com. 

Seit 1971 widmet sich Hard Rock der einigenden Kraft der Musik. Die “Hard 
Rock Heals” -Stiftung bietet finanzielle Unterstützung für Musik-und 
Wohltätigkeitsprogramme weltweit. Heute können Sie sich an unserer wohltätigen 
Arbeit beteiligen, indem Sie einen Beitrag zu verschiedenen von uns unterstützten 
Zwecken leisten. Fragen Sie Ihre(n) Kellner(in) nach dem aktuellen Programm. 
Ihr Beitrag wird zu 100% zur Unterstützung von Autismus-und Musiktherapien, 
Altenpflege und vielen weiteren Zwecken verwendet. 

love all,
allserve




