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STARTERS & SHAREABLES

WINGS

Unsere langsam geraucherten Hahnchenfllgel, geschwenkt
in Classic Buffalo-, pikant-stiSer ,Tangy‘ Sauce oder unserer
hausgemachten BBQ Sauce, serviert mit Selleriesticks.

SPECIALITY ENTREES

BABY BACK RIBS

Zarte Baby Back Ribs, verfeinert mit unserer
hausgemachten Wirzmischung, mit unserer Signature BBO
Sauce glasiert und perfekt gegrillt, serviert mit gewirzten
Pommes Frites und einem Beilagensalat.

BBQ CHICKEN

Halbes Hahnchen, gewurzt, mit unserer hauseigenen
BBQ Sauce glasiert und perfekt gegrillt. Dazu servieren
wir Pommes Frites, cremigen Krautsalat und Ranch-Style-
Bohnen.

SMOKEHOUSE BBQ COMBO

Unsere zarten Baby Back Ribs, kombiniert mit
handgezupftem Pulled Pork, serviert mit unserer
hausgemachten BBQ Sauce, wirzigen Pommes Frites und
einem Beilagensalat - perfekt fur alle, die alles probieren
mochten.

NEW YORK STRIP STEAK

Ein saftiges 340 g New York Strip Steak, nach Threm Wunsch
gegrillt. Verfeinert mit Krauterbutter, dazu gewdrzte
Pommes Frites und saisonales Gemise.”

RIBEYE
400g gegrilltes Ribeye Steak, serviert mit Krauterbutter,
Pommes Frites und frischem Gemdise.*

SOUTHWESTERN CHICKEN BOWL

Hahnchenbrust, gewurzt nach ,Fajita-Art’, Quinoa-Mais-
Salat, Pico de Gallo, gewlrzte schwarze Bohnen und
Rotkohl serviert auf gemischten Blattsalaten, geschwenkt
in Guacamole-Ranchdressing.

STEAK SALAD

230 g gegrilltes “Flat Iron Steak”, auf einem Salatbett
mit Blauschimmelkase Vinaigrette, eingelegten roten
Zwiebeln, roter Paprika und Roma-Tomaten, abgerundet
mit Blauschimmelkase.*

GRILLED CHICKEN SANDWICH

230 g gegrillte Hahnchenbrust mit geschmolzenem
Monterey Jack- Kase, gerauchertem Speck und Tomate,
serviert auf einem frisch getoasteten glutenfreien
Brotchen.

PULLED PORK SANDWICH

Handgezupftes, gerauchertes Pulled Pork mit unserer
hausgemachten BBO-Sauce, serviert auf einem getoasteten
glutenfreien Brotchen mit gewlrzten Pommes Frites und
einem Beilagensalat.

GLUTEN FREE MENU

LEGENDARY STEAK BURGERS

MOVING MOUNTAINS® BURGER

100% pflanzliches Burger Patty mit Cheddar Kase,
serviert mit Salatblatt und sonnengereifter Tomate auf
einem glutenfreien Bun.

Frag uns nach einer veganen Option mit einem

veganen Burger Bun! ;

ORIGINAL LEGENDARY® BURGER

Der Burger, mit dem alles begann! Frischer Steakburger
mit gerauchertem Speck, Cheddar- Kase, Salatblatt und
sonnengereifter Tomate, serviert mit unserer Signature
Steak-Sauce auf einem glutenfreien Bun.*

BBQ BACON CHEESEBURGER

Unser frischer Steakburger, gewlrzt und gegrillt mit

einer hauseigenen Gewdlrzmischung, verfeinert mit

einer hausgemachter Barbecue Sauce, Cheddar-Kase,
gerauchertem Speck, Blattsalat und sonnengereifter
Tomate auf einem glutenfreien Bun.*

THE BIG CHEESEBURGER

Drei dicke Scheiben Cheddar-Kase, geschmolzen auf
unserem frischen Steakburger, serviert mit Salatblatt,
sonnengereifter Tomate und roten Zwiebeln auf einem
glutenfreien Bun.*

DOUBLE DECKER DOUBLE CHEESEBURGER

Ein Tribut an unseren “Down Home Double Burger”

Zwei Steak Burger Patties mit American- Kase, Mayonnaise,
Salatblatt, sonnengereifter Tomate und roten Zwiebeln auf
einem glutenfreien Bun.*

COUNTRY BURGER

Zwei Burgerpatties, ,smashed” und medium-well
zubereitet, mit American-Kase, Salatblatt, sonnengereifter
Tomate, roter Zwiebel, Gewirzgurke und hausgemachter
Burgersauce. Dazu reichen wir ein stiRes Relish. Serviert mit
Pommes Frites.

SWISS MUSHROOM BURGER

Zwei Burgerpatties, ,smashed” und medium-well
zubereitet, mit Schweizer Kase und sautierten
Champignons, Salatblatt, sonnengereifter Tomate und
Dijon-Mayonnaise. Serviert mit Pommes Frites.

SPICY DIABLO BURGER

Zwei Burgerpatties, “smashed” und medium-well
zubereitet, mit Monterey Jack-Kase, eingelegten Jalapenos,
Salatblatt, sonnengereifter Tomate und wirzig-pikanter
Mayonnaise. Serviert mit Pommes Frites.

Wirinformieren unsere Gaste auf diesem Menii tiber Speisen, die ohne Gluten hergestellt werden, damit unsere Gaste mit Lebensmittelallergien eine fundierte Auswahl treffen kénnen.

Da wir uns auf die Informationen unserer Lieferanten verlassen und unser Menii und unsere Kiichenprozesse gemeinsame Koch- und Vorbereitungsbereiche, sowie die Verwendung eines
gemeinsamen Frittierdls involvieren, kénnen wir nie zu 100 % ausschlieRen, dass Speisen und Zutaten nicht mit anderen Zutaten in Kontakt gelangen oder es zu ungenauen Allergieangaben kommt.
Aufgrund dieser Umsténde kénnen wir nicht garantieren, dass eine Speise vollstandig frei von Allergenen ist. *Diese Gerichte enthalten (oder kénnen diese enthalten) rohe oder nicht gare Zutaten.
Der Verzehr von rohen oder nicht garen Hamburgern sowie Geflligel, Fisch, Krustentieren oder Eiern kann unter Umstanden zu Lebensmittelinfektionen fiihren, insbesondere bei bestimmter

medizinischer Vorbelastung.



